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1. A UHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MmoHTMpaHeTo n ynotpebarta Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe UHCTPYKUMK. MNMponssoantenat
He e OTTOBOPEH 3a HapaHsABaHWS UM NOBPean B pe3ynTaT Ha
HenpaBunHa MHcTanaumsa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
WMHCTPYKUMNTE Ha 6e30nacHO M NeCHO AOCTbMHO MACTO 3a
cnpaBka B 6baele.

1.1 Be3onacHocT 3a geua 1 xopa B HepaBHOCTOWHO
NnorioXxeHue

» To3n ypeg moxe ga 6bae n3nonsesaH oT geua Hapg 8-
rogvlHa Bb3pacT, KakTo 1 OT n1ua ¢ HamarneHu
dun3nyeckn, CETUBHMU N YMCTBEHN Bb3MOXXHOCTU UK OT
nvua 6e3 onuT 1 NOo3HaHMA, caMo ako Te ca noj
HabnoaeHne nnn 6bAAT MHCTPYKTUPAHN OTHOCHO
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6esonacHata ynotpeba Ha ypefa un pa3dmpaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-rogniuHa Bb3pacT U Xopa C TEXKU
NN KOMMNSEKCHN yBpeXaaHua TpabBa ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH aKko He ca nof NOCTOAHHO HabnoaeHve.
HeuaTa Tpabsa ga 6baat noa HabnwgeHve, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasaT ¢ ypeaa.

[pbXTe BCUYKM ONAKOBKM Janeye OT Aeua n nsxsbpneTe
ONakoBKMTE MO MECTHUTE Npasuna.

NMPEOYTNPEXOEHWE: YpeaobT n HeroBute 4OCTBMNHM YacTu
ce HaropeLlusaBar no BpemMe Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AoMallHuTe nobumumn ganey ot ypena, korato ce nsnonssa
M KOoraTo ce oxnaxga.

AKO ypeabT uMa yCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsibBa 4a ce akTmBMpa.

Heua He TpsbBa Aa n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UK
nogapwbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

.2 O6wa 6e3onacHocT

To3n ypea e npegHasHa4YeH caMo 3a roTBeHe.

To3n ypea e npegHasHadeH 3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

To3n ypea moxe ga ce u3nonsea B opucu, ctam B xoTern,
cTan B MOTEN, KbLUM 3a rocTu u gpyrn nogobHn mecta 3a
HacTaHsiBaHe, KbEeTO TOBa M3Mon3BaHe He Ha[BuLwaBa
(cpeaHo) HMBOTO Ha AomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanuduympaHo nuue TpsibBa ga nHctanupa ypena
n oa cMeHun kabena.

He vnsnonseaiite ypeaa, npeauv aa ro uHctanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpean n3ebpLUIBAHETO HA KaKBaTO U [a € NoAapbXKKa,
N3KNoYeTe ypena oT enekTpo3axpaHBaHETO.

AKO 3axpaHBalLMAT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsbea aa ce
CMEHU OT NPon3BOAUTENS, OT HErOB OTOPU3MpPaH CepBU3EH
LEeHTbp nnun oT KBanuduumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
ONacHOCT.
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« MPEOYMNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Yye ypeabT € U3KITHOYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

« MPEOYNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute AOCTBLMNHU YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa a He Cce JOKOCBaT HarpeBaTesNTHUTE efleMEHTU
NN NOBBbPXHOCTTA Ha BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa.

* BuHaru nanonssaunte pbkaBuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM CbA0BE 3a NeYeHe.

* /3nonaBariTe caMo ceH3opa 3a XxpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3u ypes.

« 3a ga ceanuTe HocauuTe Ha padTa, MbpBO U3abpnanTe
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cnej ToBa U 3aHUs KpaW
Ha HocaduTe OT CTpaHU4YHUTE cTeHW. [locTaBeTe HocavnTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoOCT.

* He nouncteBanTe ypeaa c napodmncrayka.

* He nsnonsearite rpybu, abpasmeHu, NoOYMCTBALLM
npenapaTtu Unn ocTpu, MeTarHu CTbpraskm 3a NnoYncTBaHe
Ha CTBLKINOTO Ha BpaTtaTa, 3aloTo Te MoraT fJa HagpackaT
NOBBbPXHOCTTA M TOBa Aa AoBefe A0 cHynBaHe Ha
CTBKIOTO.

2. NHCTPYKUWW 3A BE3OIMNACHOCT

2.1 UHcTanauusa » MoHTupaiiTe ypeaa Ha 6e3onacHo u
NoAXOASALLO MACTO, KOETO OTroBaps Ha
/\ BHUMAHMUE! MOHTa&)XHUTE U3NCKBAHUSA.
+ Tpsabsa aa cnaseBaTe MUHUMANHOTO
Cawmo kBanumumpaHo nvue moxe aa pascTosH1e A0 APYIY Ypeau 1
M3BBLPLUN MOHTaXa Ha ypeaa. yCTpoiicTBa.

» [Npenw oa MoHTUpaTe ypeaa, NpoBepeTe
Janu BpaTtaTta My ce oTBapsi
6e3npobnemHo.

*  YpenbT e 06opyaBaH ¢ enekTpuyecka
cucTema 3a oxnaxaaHe. Tpsibea ga ce
M3Mon3Ba C efiekTpo3axpaHBaHeTo.

MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM.

* He mMoHTUpanTe 1 He n3nonasanTe
nospeaeH ypea.

+ CnepgBaiitTe MHCTPYKUUKTE 3a
WHCTanupaHe, HanU4yH Ha Hawwus
yebcaiiT.

¢ BwuHaru BHMmaBanTe, kKorato MectuTe
ypeaa, Tl KaTo € Texbk. BuHaru
n3nonasanTe NpeanasHu pbKaBuLy 1
3aTBOpPEHN OBYBKMN. /\ BHUMAHMUE!

* He pvpnaiite ypepaa 3a apwxkara. Puck oT noxxap vnnm TokoB yaap.

2.2 EnekTpuyecko cBbp3BaHe
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Bcuykn en. Bpb3ku Tpsbea aa ce
HanpaBAT OT KBanupuumpaH
€NeKTPOTEXHUK.

YpeabT TpsabBa ga e 3a3eMeH.

YBepeTe ce, Ye napamMeTpuTe Ha
TabenkaTa ¢ TEXHNYECKU AaHHU ca
CbBMECTMMMU C ENEKTPUYECKMTE AaHHN Ha
3axpaHBalyaTa Mpexa.

BuHaru nsnonssante npaBuiHO MOHTMPaH
KOHTaKT CbC 3aL4MTa OT TOKOB yaap.

He nanonssavite pasknoHUTENM nunm
aganTepu ¢ MHOIO BXOO0BE.

BHumaBariTe aa He noBpeauTe
3axpaHBaLLus LLencen 1 3axpaHealus
kaben. Ako 3axpaHBalLmAT kaben TpsidBa
na 6bae nogmeHeH, ToBa TpsibBa Aa 6bae
N3BBbPLUEHO OT HALUUSI OTOPU3NpPaH
CEepBU3EH LIEHTBP.

He ponyckaliTe 3axpaHBalymTe kabenu ga
ce pobnuxaeat 4O BpaTuykarta Ha ypeaa
UM NPOCTPaHCTBOTO NOA HEro, ocobeHo
KOraTo € BKIHOYEH Unu KoraTo BpatuykaTa
e ropeya.

3awutaTa OT TOKOB yAap Ha ropeLyute u
n3onupaxu Yactun Tpabea ga 6vae
3aTerHaTa no TakbB Ha4YMH, Ye Aa He
MOXe [ia Ce OTCTPaHu 6e3 NHCTPYMEHTMU.
CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eMHCTBEHO B Kpas Ha
WHCTanauuaTa. YBepeTe ce, Ye wencenbt
3a 3axpaHBaHe e JOCTbINEH cneg
WHCTanupaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BanTe 3axpaHBaLLns Lwencern.

He n3gbpnBaiiTe 3axpaHBalms kaben, 3a
Oa usknouuTe ypena. Bunaru
n3abpnBanTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonseavite camo npasBuHM yCTponcTea
3a usonauusi: npegnasHn NpekbLCBayn Ha
Mpexara, npeanasutenu
(NpegnasuTenuTe OT BUHTOB TWN TpsibBa
Oa ce n3BagsaT ot cpacyHraTa),
N3KIHOYBATENN N KOHTAKTOPW 3a yTeuka Ha
3a3eMsiBaHETO.

Enextpuyeckarta nictanauus Tpsbsa ga
“Mma M30nmpaLLo YyCTPoONCTBO, KOeTo Bu
no3BoSisiBa Aa U3KIoYnUTe ypeaa ot en.
MpexaTta npu BCUYKM NOSHCK.
V3onupalloTto ycTporcTBo Tpsibea Aa e ¢
LUIMPUHA Ha OTBapsHe Ha KOHTakTa
MUHUMYM 3 MM.

Tosu ypen ce gocrass ¢
enekTpo3axpaHBallu Lencen u kaben.

6 BbJIFTAPCKUA

2.3 Usnon3BaHe

/\ BHAMAHMUE!

Pvick oT HapaHsiBaHe, U3rapsiHusi, TOKOB
yAap Unu ekcnnosusi.

He npomeHsiiTe npegHasHayeHeTo Ha
ypeaa.

YBepeTe ce, Ye BEHTUMaLMOHHUTE OTBOPU
He ca brnokvpaHu.

He ocTaBsite ypena 6e3 Hag3op no
BpeMe Ha paborTa.

VskntouBanTe ypena cnepn BCsko
n3nonssaHe.

BbaeTte BHMMaTenNH, korato oTBapsATe
BpaTaTa Ha ypeaa, AokaTto ypeabT
paboTu. Moxe ga n3nese ropeLy Bb3ayx.
He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpUY pbLie unm
KOraTo MMa KOHTaKT C BoAa.

He okasBaliTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
BpaTa.

He na3nonsBaiite ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UMM NOBBLPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

OTBapsnTe BHMMATENHO BpaTaTa Ha
ypena. M1anon3saHeTo Ha CbCTaBKM C
ankoxon MoXe Aa npeaunsBrka cCMecBaHe
Ha ankoxorn v Bb3ayX.

He nossonsBaiiTe UCKPU NN OTKPUT
nnambK Aa BNu3aT B KOHTAKT € ypeaa,
KoraTto oTBapsiTe BpaTarta.

BuHarn nsnonseavite Yawwm n 6ypkanu,
opobpeHn 3a 3anassaHe.

He noctaBsanTe 3ananumu NpoaykTu unm
npeameTu, KOMTO Ca HAMOKPEHU CbC
3ananvmMu NpoaykTu, B 6nmM3ocT o ypeaa
WY BbPXY Hero.

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noBpepa Ha ypega.

3a pa ce n3berHat nospeam u
obeslBeTsiBaHe Ha emanna:

— He nocTaBsaiTe cbAoBe 3a hypHa Unm
ApYru npeamMeTy B ypeaa ANPEKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He nocTassanTe anyMuHMeBo onmo
AVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He NocTaBsiiTe BoAa OUPEKTHO B
ropeLums ypea.

— He MocTaBanTe BNaXHN CbAOBE U
XpaHa B ypea, crnej kato
MPUKIOYNTE C FOTBEHETO.




— ObaeTe BHUMATENHW, KOraTto Maxarte
UINN NocTaBsATE akcecoapuTe.

+ OO6esuBeTsiBAHETO Ha emanina unu
HepbXaaemaTa CTOMaHa He oka3Ba
BMUSIHNE BbpXY paboTaTa Ha ypeaa.

* MsnonseaiiTe Abn6oKa TaBa 3a BraXHu
TopTw. [nogoBuUTE COKOBE NPUYMHSIBAT
neTHa, KOUTO MoraT Aa 6GbAaT TpPaHu.

* BwuHaru roteeTe npu 3aTBOpeHa BpaTUyka
Ha ypega.

* Ako ypeObT € UHCTanupaH 3ag nperpaga
oT MeberneH Tvn, Hanp. 3a4 BpaTuyka B
Wwkad, Tasun BpaTuyka TpsibBa BMHarK aa e
OTBOpEHA, A0KaTO ypeabT paboTu. Ako e
3aTBOpEHa, Morart fa ce akymynupar
TONNMHa w1 Bnara, KOUTo BrNocrneacTBue Aa
noBpeasT ypeaa, wkada nnv noga. He
3aTBapsiiTe Nnperpagarta, 4oKaTo ypeabT
He U3CTUHEe HambIIHO crepf ynoTpeba.

2.4 'pnxka U noYncTBaHe

2.5 N'oTBeHe Ha napa

/\ BHAMAHMUE!

OnacHoCT OT u3rapsiHus 1 nospena Ha
ypega.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHoCT OT HapaHsiBaHe, noxap uUnm
noBpefa Ha ypeaa.

» [lpeav nogapbxka Ha ypeaa ro
N3KIYeTe 1 n3BageTe LWwencena ot
3axpaHBaLLnst KOHTaKT.

* YBepeTe ce, Ye ypeabT € CTyAeH.
ChblLecTByBa pUCK CTbKIIEHUTE NaHenu aa
ce cyyn4r.

+ CMmeHeTe He3abaBHO CTbKIIEHUTE NaHEN
Ha BpaTtaTa, Korato ca noBpeeHu.
CBbpxeTe ce C 0TOpU3MpaHus cepeuseH
LEHTBbP.

+ BbaeTte BHMMaTenHu, koraTo cBansaTe
BpaTarta oT ypeaa. Bpatunukara e Texka!

* [louuncTtBainTe penoBHo ypeaa, 3a aa
npegoTBpaTUTe yBpexaaHe Ha
NOBBPXHOCTHUSI MaTepuman.

« [louncTeTe ypeaa c Mokpa, Meka Kbpna.
M3nonsBariTe camo HeyTpanHu
npenapaTtu. He nanonsearite abpasvBHu
Kbpnu, pasTBOPUTENU UNN METanHu
npegmeTu.

» AKo m3nonaeare crnpen 3a ypHa,
cnepBaviTe MHCTPYKUunTe 3a 6e3onacHocT
BbpXY OMnakoBkarta Mmy.

*  VsnyckaHaTa napa Moxe fa npeausBuka
narapsiHus:

— bBbbaeTe BHMUMATENHWU, KOraTo
oTBapsATe BpaTuykaTa Ha ypeaa,
40KaTo (hyHKUMSITA € akTUBMpaHa.
Moxe pa nsnese napa.

— Cnep rotBeHe Ha napa, oTBapsiiTe
BHUMAaTENHO BpaTMykaTa Ha ypeaa.

2.6 BbTpewHo ocBeTneHue

/\ BHAMAHMUE!
OnacHocT oT TOKOB yaap.

* OTHOCHO namnara(MTe) BbTpe B TO3n
NPOAYKT 1 pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHun
oTAenHo: Tean namnu ca npegHasHayYeHn
0a n3gbpxaT Ha eKCTPEMHU PU3NYeCcKn
YCNOBUS B JIOMAKUHCKW ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumu, BAaXXHOCT Uin
ca npegHasHa4veHu Aa curHanuaupat
MHdOopMaLmMs 3a paboTHOTO CbCTOsIHME Ha
ypena. Te He ca npegHa3HaveHu 3a
13ron3BaHe B APYry NPUIIOXKEHWS 1 He ca
NoAXoAsLLM 3a OcBeTsBaHe Ha
NOMeLLEHNS B JOMaKUHCTBOTO.

* To3n NpoayKT BKMOYBA CBETNMHEH
M3TOYHVIK C KINac Ha eHepruiHa
edekTnBHocT G.

* VsnonasaviTe camo flammnm CbC ChLUnTE
cneyundmrkaymn.

2.7 O6cnyxBaHe

- 3anonpaska Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C
OTOPU3NPAHUS CEPBU3EH LIEHTHP.

* W3nonseaiite camo opuUriHanHu pe3epBHu
yacTu.

2.8 U3xBbpnsHe

/\ BHAMAHMUE!

Puck ot HapaHABaHe Unn 3agyllaBaHe.

+ CsbpxeTe ce ¢ 06LWMHCKUTE BAcTL 3a
MHOpMaLUs KaK Aa U3XBbpruTe ypeaa.
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« Waskniovete ypena ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

3. ONMMCAHVE HA YPEOA
3.1 O6w npernepg

—
1

g

()]
oNE A

[ ) A

N

KoHTponeH naHen

EkpaH

PesepBoap 3a Boga

"He3no 3a BKMOYBaHe Ha TepMocoHAaTa
HarpsiBawy, enemeHT

Jlamna

BenTtunartop

OTBOA 3a OTCTP. Ha KOTI. KAMbK OT
TpbbaTa

Bopgauwn 3a ckapa, oTcTpaHaemu
Mo3nuus Ha ckapa

BR BRRROENE

3.2 Akcecoapu

+ CkapalpeweTka

8 DBDbBJIFAPCKA

WN3BapeTe 3axpaHBaLLMsi eNneKTpuyecku
kaben B 6rM30CT A0 ypeaa v ro
n3XBbpreTe.

3a chopmMm 3a KeKe, ACTUS B YCTOWYMBY Ha
BMCOKW TEMNepaTypu CbA0BE, ACTUSA 3a
neyeHe, roTBapcky CboBe/CbaoBE.
TaBa 3a neyeHe

3a BnaxHn KeKcoBe, NevyeHn n3nenus,
XNns10, ronemMu nevyeHyn Mmeca, 3aMpaseHu
SCTUA 1 3a CbOUpaHe Ha u3TnyaHe Ha
TEYHOCTW, Hanp. Ma3HyHa Npu neyeHe Ha
XpaHa Ha ckapa.

Cbpa 3a rpun / neyeHe

3a neyeHe unu kaTo cb 3a cbbupaHe Ha
MasHuHa.

TepmocoHga

3a fa KoHTponupaTe roTBEHETO Bb3
OCHOBa Ha TemnepaTtypaTta BbTpe B
XpaHara.

Teneckonu4yHu Bogauun

3a no-necHo nocTtaBsiHe N U3BaXgaHe Ha
TaBuTe U ckapara.

KomnnekT 3a rorBeHe ¢ napa

EnuvH HenepdopupaH n eamH
nepdopvpaH KOHTENHep 3a XpaHa.
KomnnekTbT 3a roTBeHe ¢ napa uatoysa
KOHAEH3VpaHaTa Boga Aaneye OT xpaHaTa
Nno BpeMe Ha roTBeHe Ha napa.
VanonsBarite ro 3a NpuroTBsHe Ha
3eneH4yun, puba, NUNELKn repau.
KomnnekTbT He e noaxoasly 3a XxpaHa,
KOATO TpsiGBa fa ce HaknCHe BbB BOAA,
KaTo Hanp. opus, NofieHTa, nacTta.



4. KOHTPOJIEH NAHEJ

4.1 MNMpernen Ha KOHTPOJTHMA NaHen

R))

)
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H O T

Yac ot geHoHowmeTo

CTAPT / CTOI

TemnepaTypa

DYHKUUW HarpsiBaHe

Tarimep

TepmocoHaa (camo 3a u3bpanun mogenu)

mmoow>

MHaukaTopu Ha ekpaHa

OK 3a noTBbpx/AaBaHe Ha usbopa / HacTpoiika-
Ta.

< 3a BpblUyaHe eAHO HMBO Ha3ag B MEHIOTO.

3a oTMsiHa Ha NoCcNefHOTO AelCTBME.

J

3a BKIIoYBaHe ¥ U3KIYBaHE Ha Onuun.

3ByKOBaTa anapma e aktmsupaHa.

3ByKkoBaTa anapma v yHKUmMsTa 3a cnvpa-
He Ha roTBEHETO ca aKTUBMPaHW.

DD

)
4
o
o

M3ckavallo cbobLleHne e akTuBMpaHo ca-
MO.

S

3abaBeH cTapT e aKkTuBMpaHa.

3a oTMsiIHa Ha HacTpoikaTa.

ARG

Bkn. / HaTucHeTe n 3agpbxTe, 3a Aa
Wakn. BKITIOUWTE U U3KNIOYNTE ypeda.
M36posiBa onumuTe Ha ypeaa v
MeHio P! L | ypen
YHKLMUTE 3a HACTpOWiKa.
Mpeano- o
pea M3bposisa nobumnTe HaCTPOMKN.
YnTaHu
Ownc- [Moka3Ba TekyLUTe HACTPOWKN Ha
nnen ypena.
Mpe-
BKITHOY-
3a BKITIOYBAHE U U3KIYBaHE Ha
BaTen
namnara.
3a nam-
nuykata
Bbp3o
3a BkIoYBaHe v U3KnoYBaHe Ha
B arps- ”
BaHe dyHkumsATa: bbp3o HarpsBaHe.

4.2 Oucnnen

Oucnnen cbe 3agageHn pyHKUMM Ha

OyTOHUTE.
A
!
12:30
A285C 150°C
) WSrImn (<} START
| | | | !
F E D C B
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5. MPEON IMbPBA YIOTPEBA

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

5.1 MbpBO cBBLpP3BaHe

HvcnneaTt nokassa NpUBETCTBEHO
cboOLLieHNe crnef MbpBOTO CBbP3BaHe.

TpsibBa ga 3agapete: E3uk, ApkocT Ha
eKkpaHa , 3Byk Ha 6yToHuTe, Cuna Ha 3ByK.
curHan , TBbpAOCT Ha Bogara, Yac ot
OEHOHOLLMETO .

5.2 NbpBOHa4anHo noArpsBaHe 1
noyncreaHe

3arpeiite npeaBapuTeriHO NpasHUs ypes
npeau mbpeata ynotpeba 1 ce CBbpXKeTe C
XpaHaTa. YpeabT MoXe fa Usnbysa
HenpusTHa Mupuama u gum. MNpoeeTtpeTe
NoMeLLeHMeTOo Mo Bpeme Ha
npeaBapuUTENHOTO 3arpsiBaHe.

1. N3BapeTte OT ypeaa BCUYKM akcecoapu u
NOABWXHWUTE OMOPW Ha cKkapara.

2. 3apaBaHe Ha byHKUusTa E 3apavite
MakcumanHaTa Temnepartypa. OctaBeTe
ypeaa ga paboTtu B npoagbmkeHue Ha 1 u.

3. 3apaBaHe Ha pyHKuMsTa . 3apanTte
MakcumanHata TemnepaTypa. OcraBeTe
ypena fa pabotu B npoabikeHne Ha 15
MWH.

4. VskntoueTe ypeaa v n3vakanTe ga
N3CTUHE.

5. [lMouncTtBariTe ypeaa n akcecoapurte camo
¢ MUKkpodubbpHa Kbpna, Tonna Boga u
MEK NoYMcTBaLLY, npenapar.

6. [locTaBeTe NpUHAANEXHOCTUTE U
NOABWXHWUTE OMOPY Ha ckapaTta o6paTHO
B MbpBOHaYanHarta um nosuuusi.

5.3 HacTtpowka: TBbpAOCT Ha
Boparta

KoraTto Bkntouute ypeaa B enektpuyeckaTa
mMpexa, TpsibBa Aa HacTpomTe HUBOTO Ha
TBBPAOCT Ha BoAaTa.
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M3nonsBainTe TectoBaTa XxapTus Unu ce
CcBbpXeTe ¢ Bawwma goctaBumnk Ha Boaa, 3a
Aa nposBepuTe HUBOTO Ha TBBPAOCT Ha
BoAaara.

1. TlMocTtaBeTe TecToBaTa XapTus B
YyelumsiHaTa Boga 3a okono 1 cek. He
cnarariTe TectoBaTa XxapTusa nog Tevaiia
BOAa.

2. PasknaTeTe TecTtoBaTa xapTus, 3a Aa
npemaxHeTe ocTaHanara Boa.

3. Cneg 1 muH npoBepeTe TBbPAOCTTA Ha
Boaarta B Tabnuuarta no-gony.

4. HacTtponTe HMBOTO Ha TBBPAOCT Ha
BogaTta: MeHto/HacTpowiku/HacTtpowika/
TBbpOOCT Ha BoAaTa.

LiBeToBeTe Ha TecToBaTa xapTus Lie

npogbikaT Aa ce npomeHAT. MpoBepeTte

TBbPAOCTTa Ha BoAaTta B pamkuTe Ha 1 MUH

cnep TecTBaHeTo.

Moxe fa npomeHVTe HMBOTO Ha TBbPAOCT Ha
BoAaTa B MeHoTo: HacTtporikv / Hactpoiika /
TBBPAOCT Ha BOAaTa.

TabnuuaTa nokassa Avanas3oHa Ha TBbPAOCT
Ha BoAaTa CbC CbOTBETHOTO HMBO Ha
Knacudukauns Ha sogarta. Perynupante
HVMBOTO Ha TBBPAOCT Ha BoAaTa CbrnacHo
Tabnuuara.

HuBo Ha TBBpAOCT
Ha BogaTta

TecTtoBa xapTus

1 - meka

]

2 - ymepeHo TBbpaa

LI .

3 - TBbpAa

4 - MHOro TBbpAa




6. EXXEOHEBHA YINOTPEBA

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

CNEUMATIHN

6.1 PyHKUMM HarpsABaHe

CTAHOAPTHU

|j Fpun

3a 3anuuyaHe Ha TbHKM XpaHu Unu npenu-
YaHe Ha xnsb.

El

KoHcepBupaHe

3a pa 3anasnTe 3eneHuyLuTe 1 Nnogose-
Te, noctaseTe GypkaHWTe 3a KOHCepBUpa-
He B TaBa 3a NneyeHe, MbIlHa C BOAA, KaTo
n3nonasare TOMMOYCTORYMBM BypkaHm ¢
6aoHeT UNK kanayky CbC CbLUUS pasmep.
M3nonaBaiiTe HaW-HUCKOTO HMBO Ha dyp-
HaTa.

Typ6o rpun

3a neyeHe Ha ronemv napyeTa Meco unu
NTULY C KOCTUTE Ha €AHO HKBO. 3a npuro-
TBSIHE Ha OrPETEHM U 3a kadhsiBa KOpUYKa.

Fopely Bb3Ayx/BeHTUNUP.

3a neyeHe Ha MeCco 1 nNeyeHe Ha crnaaku-
wu. 3apanTe No-H1Cka TemnepaTypa, oT-
KonkoTo 3a [opHO + fONHO HarpsiBaHe,
Tbii KaTO BEHTUNATOPLT pasnpeaens To-
nnuHaTa paBHOMEPHO BbB BbTPELLHOCTTa
Ha dypHarTa.

CyuweHe

3a cyleHe Ha pe3eHueTa Nnoaose, 3e-
NeHYyuy v rebun. 3a Ja Moxe HaCUTeHUAT
C Brara Bb3AyXx fa u3nese HaBbH U nno-
fnoBeTe Aa n3cbxHaT no-gobpe, e npeno-
pBbYMTENHO OT BpeMe Ha BpeMe fa oTBa-
psiTe BpaTtaTa Ha dypHaTa no Bpeme Ha
npoLeca Ha CylleHe.

3aTtonnsiHe Ha YMHMUA
3a nogrpsisaHe Ha YvMHUM Npeam cepeupa-
He.

[Obn6oko 3ampa3eHn XpaHu
MpeanHo 3a rotoBu SicTus (Hanp. MbpXXeHn
KapTohu, KPOKETU UNW NPONETHU pynua).

PasmpassiBaHe

3a pasmpassBaHe Ha xpaHa (nnogose u
3eneHyyun). BpemeTo 3a pasvpassisaHe
3aBUCU OT KONMYECTBOTO 1 pa3mepa Ha

3ampaseHaTa xpaHa.

|:' TpaaMLUMOHHO neyeHe
3a neyeHe Ha TECTEHM Y MECHU XpaHU Ha
e[lHO HVBO.

®DyHKUMA NUua

Haii-noaxoasilio 3a neveHe Ha nuua n
OPYry SICTUSI, KOUTO U3UCKBAT NoBeYe To-
nnuHa otgony.

§55
p==4

OrpeTeH

3a ACTUs KaTo NasaHs Unu 3aneveHun kap-
Tohun. 3a NpUroTBSIHE Ha OrpeTeHun 1 3a
KadpsiBa Kopuyka.

Q HoneH HarpeBaTen
MN36epeTe Tasun yHKUMS creq npoLec Ha
roTBeHe, 3a [a 3aneyeTe xpaHaTta noseye
oTAony, ako e Heobxogumo. Vsnonssaiite
Hal-HUCKOTO HMBO 3a ckapa.

BaBHO roTBeHe

Mpouec Ha roTBeHe Npu HKUCKa Temneparty-
pa. ToBa e ngearnHo 3a NpUroTesiHe Ha Ae-
nMKaTHa XpaHa (Hanp. roBexao, TeneLko
WM arHeLuKko).

®

Jlamnara moxe fja ce uskno4m
aBTOMaTU4HO Npu TemnepaTypa nog 80
°C npu HAKOWU (PYHKLMMN HarpsiBaHe.

MopabpxaHe Ha ToNnMUHa

3a nopgabpxaHe Ha xpaHata Tonna. Vmaii-
Te NpeaBua, Ye HAKOU ACTUS MoXe Aa
npoabIkaT Aa ce roTesAT U Aa U3CbXBaT,
nokato ce nogabpxat Tonnu. Mokpuiite
CbAoBeTe, ako € HeoBXOANMO.

MeyeHe ¢ BNaxHocT

PyHKLUMATa e pa3paboTeHa 3a necteHe Ha
eHeprus no Bpeme Ha roteeHe. KoraTo us-
nonaeare Tasu yHKUWs, TemnepaTtypaTa
BbB BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa MoXe Aa ce
pasnuyasa oT 3agafeHata. Manonssa ce
ocTaTbyHaTa TonnuHa. CTeneHTa Ha Ha-
rpsiBaHe Moxe fa 6bae HamaneHa. 3a no-
Beye nHopmaums BuxTe rnasa ,Bcekma-
HeBHa ynotpeba”, 3abenexere: [NeyeHe ¢
BMaXXHOCT.
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&) Steamify 3
M3nonaBaiiTe napa 3a 3anapeaHe, BapeHe,
HeXHa XpynKaBa KOpu4Ka 1 neveHe.

) Bb3cTaHoBsIBaHe ¢ napa

3aTtonnsaHeTo Ha xpaHa ¢ napa npefoTepa-
TSIBa U3cyLlaBaHeTo 1. TonnuHaTta ce pas-
npenens no HeXeH N paBHOMEPEH HauuH,
KOWTO MO3BOMsABAa A Ce Bb3CTAHOBAT BKY-
ca 1 apomara Ha XxpaHaTa KaTo Ha TOKy-LLjo
npuroTBeHa. Tasu yHKUMA MoXe Aa ce
13Mon3Ba 3a 3aTONMsAHe Ha XpaHa ANPeKT-
HO B 4MHMS. Moxe fa 3aTonnste noeeve
OT eflHa YNHUS €AHOBPEMEHHO, U3MOon3-
BaVikn pasnnMyH1TE HMBA.

MeyeHe Ha xns6

M3nonsBaiTte Tas3u yHKUMSA, 3a Aa Npuro-
TBUTE XNsI6 MK pyna ¢ npodecmoHaneH
pesynTaT OTHOCHO XPYMKaBOCT, LIBAT U 3a-
rap Ha kopuykara.

o BracBaHe Ha TecTo

3a yckopsiBaHe Ha HabyxBaHeTo Ha TeCTO
¢ mast. MNokpuiiTe NOBBLPXHOCTTA Ha TECTO-
TO, 3@ Aa NpefoTBpaTUTE N3CyLIaBaHe.

[@I Camo napa
3a npuroTesiHe Ha napa Ha 3eneH4yum,
rapHUTYpu unu puba.

@l Bucoka BnaxHoct

PyHKUMATa e noaxoasila 3a rotBeHe Ha
[AenuKaTHU SCTUA KaTo kpeM, dnaHose, Te-
pvHK 1 puba.

[ Hucka BnaxHocT

Tasu dyHKUMS e nogxoasiua 3a Meco, NTu-
Lm, AcTUa Ha pypHa 1 3agyluieHo. bnaro-
fapeHue Ha kombuHauusTa oT napa u To-
nnvHa, MecoTo npuaobusa coyHa n Meka
KOHCUCTEHLMS C XpynkaBa Kopuyka.

6.2 Benexkun oTHocHo: lNMeyeHe ¢
BRaXHoOCT

Tasun dyHkuns Gelle nsnonssaHa B
CbOTBETCTBUE HA U3NCKBaAHWUSITA 3a KNac Ha
eHeprunHa epeKkTMBHOCT 1 ekoansarH
(cnopen EU 65/2014 v EU 66/2014).
ManutBaHus cbrnacHo: IEC/EN 60350-1.

BpataTta Ha cypHaTa TpsibBa fa ce 3aTBopu
no Bpeme Ha rotBeHe, Taka Ye yHKumsaTa aa
He ce NpekbCcBa W a ce rapaHTupa, 4ye
dypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hal-BUCOKa
eHepruiHa eekTUBHOCT.
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Korato nsnonseaTte Tasu yHKLUSA,
namnuykata aBTOMaTU4HO Ce U3KMYBa cnes
30 cekyHau.

3a VHCTPYKUMK 3a FOTBEHE BUXKTE rnaBa
,CbBeTn®, MNeyeHe ¢ BnaxHocT. 3a obLym
NpenopbKU OTHOCHO NECTEHE Ha eHeprus
BWXTe rnaea ,EHepruinHa edpekTnBHoCT",
[NecTeHe Ha eHeprus.

6.3 Hactpownka: ®yHKLMK HarpsiBaHe

1. Bkniouete ypega. Oucnneat nokasea
dyHKUMATa 3a 3aTonssHe no
nogpasbupaHe n Temnepartypara.

2. HatucHeTte cumBorna Ha yHKUUATA Ha

3artonnsiHe
NoaMEHHOTO.
3. WN3bepeTe dbyHKUMATA HA HarpsiBaHe U

, 3a fa BrneseTe B

natucHete OK.
4. 3apanTte Temnepatypara. HatucHeTte

oK.

5. Hatuchete START .

TepmocoHAa - MOXeTe Aa BKITHYNTE
TepmMocoHAaTa Mo BCAKO BpeMe Npeaun Unm
no BpeMe Ha rotBeHe. BuxTe rnaea
,/3non3eaHe Ha NpyMHagnNeXHOCTH, CEH30p 3a
XxpaHa“.

6. STOP — HaTucHeTe, 3a ga uUsknouuTe
yHKLMATa 3a 3aTONMSHE.
7. WVisknioyete ypeaa.

6.4 Hactpownka: Steamify - ®yHKum
Ha 3aTonnisiHe ¢ napa

1. Bkniovete ypepa. M3bepete cumBonbT
Ha yHKUMATa Ha 3aTONMSHE U ro
HaTUcHeTe, 3a a Bne3eTe B NOAMEHIOTO.

2. HatucHete . 3apanTe yHKUMATa Ha
3aTonnsiHe ¢ napa.

3. Hatvcrere OK, OucnnesaTt nokasea

HaCTPOMKMTE Ha Temneparypara.

4. 3apanTe TemnepaTtypata. TunbT Ha
yHKUMATa 3a 3aTONSIsiHE C Napa 3aBucu

OT 3apajeHarta TemnepaTtypa:

a. [lMapa 3a 3anapBaHe 50 - 100 °C - 3a
NPUroTBSIHE Ha Napa Ha 3eneH4Yyum,
3bpHEHN, 6060BM, MOPCKM JapoBe,
TEPVHW 1 JecepTu.

b. Mapa 3a 3apgywaBaHe 105 - 130 °C -
3a NPUroTBSIHE Ha BapeHo Unm
3agyLeHo meco unu puba, xns6 n



5.
6.

7.

nTU4e MeCo, KaKkTo U YNA3KeNnKose 1
Kaceponu.

c. [Mapa 3a HexHo 3anuuaHe 135 - 150
°C - 3a Meco, kaceponu, MbrHEHN
3eneH4yun, puba n orpeTeH.
BnarogapeHve Ha kombuHaumsTa ot
napa v TonnuHa, MecoTo npugobrea
COYHa 1 MeKa KOHCUCTEHLUS C
XpynkaBa kopu4ka. AKO HacTpouTe
Tanmepa, rpun oyHKumaTa ce
BKJIIOYBA aBTOMAaTUYHO B NocrneaHuTe
MWHYTUW Ha NpoLeca Ha roTBeHe, 3a
[a Mony4ym sSiCTUETO HEeXHa XpynkaBa
KopuyKa.

d. Mapa 3a neyeHe u 3ann4yaHe 155 -
230 °C - 3a neyeHun ACTUA, MECO,
puba, gomaluHu NTuum, 6yTep TecTo ¢
MbIHEX, TAPTOBE, MbGUHW,
OrpeTeHu, 3eneHyyum 1 nevmsa. Ako
3afafete Taimepa U noctaBuTe
XpaHaTa Ha MbpBO HUBO, PYHKUMATA
C HarpsiBaHe ce BkJIloYBa
aBTOMAaTUYHO B NOCNEAHUTE MUHYTU
Ha npoueca Ha roteeHe, 3a Aa
nony4u sICTMeTO Xpyrnkasa AonHa
yacr.

HatucHete OK.

HaTtucHeTe kanaka Ha pe3sepBoapa 3a
BOAa, 3a [ia ro oTBOpUTE.

HanbnHeTe pesepBoapa 3a BoAa CbC
cTyAeHa Boda 40 MaKCUMariHOTO H1BO
(okono 950 mn), 4okaTo NPO3BYYM CUrHan
UK Ha Aucnrest ce Nokaxe CcbobLLeHMe.
Bopata e goctatbyHa 3a NpnbnuanTenHo
50 MuH. He nbnHeTe pe3epBoapa 3a
BOAA Haj MakcUMarHus kanayuTeT.
CobluecTByBa puCK OT M3TUYaHE Ha BOAA,
npenuBaHe U WeTu no o63aBexaaHeTo.

/\ BHUMAHMUE!

M3nonsBarite camo cTyaeHa
yewmsHa Boga. He nsnonaearite
dunTpupaHa (aemuHepanusmpaHa)
unu gectunupana soga. He
n3nonassanTte apyrn te4Hoctu. He
nocTaesiiTe 3ananuMmm unm
ankoXOSHW TeYHOCTU B pe3epBoapa
3a Boaa.

8.

9.

HaTtucHeTe pesepsoapa 3a Boaa B
MbPBOHAYANHO MY MOMOXEHME.

Hatucnete START .

MapaTa ce nosiBsiBa cnep okoso 2 MUH.
KoraTo ypeobT gocturHe HacTpoeHaTta
TemnepaTypa, ce YyBa curHarn.

10. KoraTto BbB pe3epBoapa 3a Boga HaAma
BOAa, ce YyBa curHan. HanvnHete
OTHOBO pe3epBoapa 3a Boaa.

11. UskntoyeTe ypeaa.

12. Nanpa3HeTe BOOHWSI pe3epBoap crnea
BCSKO rOTBEHE C napa, 3a aa
npegoTepaTMTe HATPYNBaHETo Ha
ocTaTbLy OT BapOBUK.

BwxTe rnasa [ pwxun n nouncreaHe”,

M3npasBaHe Ha KoHTelHepa.

13. Cnep roTBeHe BHMMATENHO OTBOpeTe

BpaTtaTa Ha pypHaTa. BbB BbTpeluHocTTa

Ha cpypHaTa Moxe Aa ce KoHAeH3unpa
ocTaTb4Ha Boaa.

KoraTto ypeabT M3CTUHE, NoAcylueTe
BbTPELUHOCTTA Ha (pypHaTa ¢ Meka
Kbpna.

/\ BHAMAHMUE!

YpenwT e ropely. Vima puck ot
nsrapsaHus. MNogxoxagarte ¢ BHUMaHWe,
KoraTo n3npasBaTe CbAbpXaHWeTO Ha
pe3epBoapa 3a Boja.

14.

6.5 MeHio

HaTucHeTe =, 3a Aa Bne3eTe B MEHIOTO.

EnemeHT oT MeHoTO  [punoxeHune

[MomoL, npu rotTBeHe
HUTE Mporpamu.

W36posiBa aBTOMaTWY-

[MouncreaHe
3a NoYncTBaHe.

W3BposiBa nporpamute

Mpeanoyntanu W36posiBa niobumute

HaCTPOMKHN.

Onuwu
rypauvs Ha ypega.

3a 3apgaBaHe Ha KOH(U-

Hactpovikn  Hactporika

rypauus Ha ypega.

3a 3apgaBaHe Ha KOHGU-

CepBus Mokassa BepcusaTa n
KOHGpUrypaumsTa Ha

codTyepa.

BBJITAPCKH
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MoameHto 3a: MNouvncrteaHe

NoameHio OnwucaHue
MogmeHio lMpunoxeHue Cwuna Ha 3apaBa cunara Ha 3Byka Ha GyToHUTE
3BYK. CUTHaNM 1 CUrHanwuTe.
CylweHe Mpoueaypa 3a noacyluaBaHe Ha Bb-
TPELLHOCTTa OT KOHAEH3aUus cnea TebpaocT Ha  3agasa TBBbPAOCTTa Ha BoAaTa.
ynoTtpeba Ha dyHKUMUTE C napa. Bojarta
ManpassaHe [lpoueaypa 3a oTcTpaHaBaHe Ha Yac ot geHo- 3apasa TekyluTe Yac 1 aara.
Ha KOHTeliHe- ocTaTbyHaTa BoAa OT pesepBoapa 3a HoLneTo
pa BOAa cnef U3nonaeaHe Ha pyHKuunTe
3a napa.
HO,ElMeHPO 3a: CepBl/I3
MouncTtBaHe Jleko noymcTBaHe.
C MNapa
MogomeHo OnucaHue
MouncTtBaHe [TbNHO NoYncTBaHe.
C Napa Plus [emo pexxum  Kop 3a aktuBauus/geaktusauus: 2468
OTcTp. Ha MouncTBaHe Ha naporeHepaTopa oT CodryepHa  WHdopmaLms oTHOCHO codTyepHaTa
KOTMN. KAMbK  OCTaTbyeH BapOBMK. Bepcusi Bepcus.
MannakeaHe [lpoueaypa 3a usnnakeaHe n noyn- 3aHynsBaHe Bwb3craHoBsBa habpuyHUTE HacTpont-
CTBaHe Ha nNaporeHeparopa cnej ye- Ha HacTpoW-  Ku.
cTa ynotpeba Ha pyHKUumTE C napa. Kute

MoameHto 3a: Onuyumm

MogmeHio [punoxeHue

OcBeTneHne Bkniousa n usknoysa namnara.

3awumTa 3a Mpennasea ypeaa ot crnyyanHo

feua BKIlOYBaHe.

Bbp3o Ha- CkbcsiBa BpemeTo 3a 3arpsisaHe. On-

rpsiBaHe uusiTa € Bb3MOXHa Camo 3a Hsikou OT
DyHKLMUTE 3a 3aTonnsiHe.

HanomHaHe  BknouBaHe n M3kMYBaHe Ha Hanom-

3a Mouu- HSHETO.

cTBaHe

OurutanHes  CwmeHs dhopmara Ha nokassaHaTta WH-

YaCoBHWMK Avkaums 3a Bpeme.

MoameHto 3a: HacTtporika

NMoameHio OnwucaHue

Eank 3apaBa e3uka Ha ypeaa.

ApkocT Ha 3apaBa sipKocTTa Ha ekpaHa.

ekpaHa

3Byk Ha By-  Bknoysa u n3kntoyBa 3Byka npu HaTu-
TOHUTE ckaHe Ha ceH3opHUTe noneta. He e

Bb3MOXXHO [a 3arnywmTe 3Byka 3a

Q.
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6.6 Hactpowka: Nomouw, npu rotBeHe

MNogmeHtoTo MNMomoLy, Npy roTBEHE Ce CbCTOM
OT Habop OT JOMbAHUTENHU PYHKLUN 1
nporpamu, npegHasHavyeHu 3a crneymanHm
sacTus. Besiko sicTve B ToBa NogMeHio e
cHabaeHo ¢ nogxoasiia HacTporika. MoxeTe
[a HacTpouTe Yaca 1 Temneparypara no
BpeMe Ha roTBeHe.

3a HsKOW OT ACTUSITA MOXEeTe Aa roTBUTE U C
TepmocoHaa. CteneHTa, 4O KOSITO Ce FOTBM
ACTUETO:

* AnaHrne

* CpeaHo n3sneveHo

* [obpe nsneyeHo

3a HAKoM ACTUA MOXe Ja roTBUTE U C
ABTOMaTUYHO MEpEHe.

1. Bkniovete ypepa.
2. HatucHete —.

3. Hatuchere X. BbBegete MNomoLy npu
roTBEHE.

4. W3bepeTe AcTne nnm Bug xpaHa.

5. TlocraBeTe xpaHaTa B ypeaa 1 HaTUCHeTe
START .

Korato chyHKUMATa npuknoysa, nposepeTe

Aanu xpaHaTa e rotoea. YabmkeTe BpeMeTo

3a roTBeHe crnopej HyxauTe.



7. OOMBITHUTEJTHW ©YHKLINN

7.1 NMpeanoynTaHu DA ¢

MoxeTe fa 3anametute Ao 3 OT niobumute
CW HaCTPOWKW, KaTo Hanpumep yHKUnNs
HarpsiBaHe 1 BpeMe 3a roTBeHe.

1. BknioueTe ypena.
M3bepeTe npegnountaHata yHKUUS.

2

3. HartucHete —.

4. W3bepeTe: Mpegnountann / 3anasm
TeKyLMTEe HaCTPOWKN.

5. HatucHete +, 3a na no6asute
HacTponkaTa KbM CNNCBbKA CbC:
Mpepnountanu.

6. Hatucnere OK.
9. HaTuCcHeTe, 3a Aa HynupaTte
HacTponkara.

Q. HaTUCHETe, 3a Aa OTMEHUTE
HacTpomkara.

7.2 3akno4BaHe Ha PyHKUMA

Tasun yHKuMs NpefoTBpaTsiBa cnyyanHa
npomsiHa B paboTarta Ha ypeaa.

1. BknioueTe ypena.
2. 3apanTte yHKUMS 3a 3aTOMNSAHE.

3. 7ﬁ? ﬂ — HaTUCHeTe eAHOBPEMEHHO, 3a
[a BknounTe yHKumaTa.

y ﬂ — HaTucHeTe eAHOBPEMEHHO, 3a Aa
N3KnoumTe pyHKUmaTa.
7.3 3awuTa 3a geua

Tasn pyHKuMs npefoTBpaTsBa CnyYyanHo
BKIOYBaHe Ha ypeaa.

1. BknioveTe ypena.

2. HartucHete —.
3. WN3bepete Onumu / 3awumTta 3a geua.

4. HatucHeTte kogoBute 6ykBu No a3byyeH
pea.

3awuTta 3a geua e akTMBupaH.

Korato Tasu dyHKuusi € akTuBmpaHa, 4oCTb

po: Tarmep 1 namnaTa e HanmyHa.

3a fa akTBMpaTe U3non3BaHeTo Ha ypeaa,
nsbepeTte kogosute BykBM No as3by4deH pea.

7.4 ABTOMaTU4YHO U3KIIIOYBaHe

OT cbobpaxeHus 3a 6e30nacHOCT, ako
yHKUMSATA 32 HarpsiBaHe € aKTUBHA U HAMa
NMPOMEHU B HAaCTPOWKNUTE, YpeabT Lie ce
N3KI0YM aBTOMATMYHO crej onpenenex
nepuop oT BpeMe.

(°C) O ()
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Ako Bb3HamepsiBaTe Aa nycHete yHKUUA 3a
HarpsiBaHe 3a NPOABbIMKUTENHOCT,
HagBuLLaBalLla BpeMeTo 3a aBTOMaTUYHO
N3KnoYBaHe, 3ajanTe BPEMETO Ha rOTBEHE.
BwxTe rmaBa ,PyHKUMM HA YAaCOBHUKA®.

ABTOMaTUYHOTO M3KINOYBaHe He AelicTBa npu
cnegHuTe yHkuun: OcseTneHuve,
TepmocoHaa, MNMpukntoyBaHe.

7.5 Oxnaxpauw, BeHTUaTop

KoraTo ypeabT pabotu, oxnaxaamsat
BEHTMNATOp Ce BKMOYBa aBTOMATMYHO, 3a Aa
noaabpXka NoBbPXHOCTUTE MYy XNagHWU. AKO
N3KIYMTE ypeaa, oxnaxaawmsar
BEHTMNATOP MOXe Aa Npoabiku aa paboTw,
[0KaTo ypeabT ce oxnagu.
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8. YHKUMN HA HACOBHUKA

8.1 OnucaHue Ha pyHKUMUTE Ha
YyacoBHUKa

®yHkuma OnucaHue

Taiimep 3a fa 3apageTe BpemeTpaeHe Ha ro-
TBeHeTo. MakcumymbT € 23 4 59 MUH.
MoxeTe aa 3agageTte Kakeo ga ce
crny4Ba, Korato BpemMeTo € BKIT0YEHO,
kaTo 3agajeTte npeanoymTaHoto: MNpe-

KpaTaBaHe Ha [OeincTBreTo.

MpekpaTa-  3BykoBa anapma - KOorato BpPEMeTo W3-

BaHe Ha Teye, Npo3ByYaBa 3ByKOB curHan. Mo-

[eNCTBUETO 3KeTe Aia HacTpovBaTe Ta3n PyHKLMS No
BCSIKO BPEME, BKITHOUUTENHO W KOraTo
YPEObT € UKIMIOYEH.

3BykoBa anapma v kpai Ha roTBeHeTo -
KoraTo BpemeTo u3Teue, Npo3By4yaBa
3BYKOB CUrHamn 1 yHKUmMsTa 3a Harpsi-
BaHe ce U3kIoYBa.

MokasBaHe camo Ha cbobLeHune - Kora-
TO BPEMETO M3Teye, Ha Aucnnes ce no-
ABABa cbobLleHneTo. MoxeTe ga Ha-
cTponBaTe Tasu yHKLUMSA MO BCAKO
BpeMe, BKITIOUUTENHO 1 KOraTo ypeabT

€ U3KIIoYeH.

3abaBeH 3a oTnaraHe Ha cTapTa u/unu kpas Ha

cTapt roTBeHeTo.

Yaobnxasa- 3a aa yBenuuute BpeMeTo 3a roTBeHe.

He Ha Bpe-

mMeTo

Bpeme Ha  [Noka3Ba konko AbMro paboTn ypeabT.

ekcnnoarta- MakcumymbT € 23 4 59 MuH. MoxeTe

ums [a BKNIOYNTE 1 USKIIUMTE PYHKUMATA.
®yHKUMATA He BNusie BbpXy paboTaTta
Ha ypeaa.

8.2 HacTtpowka: Yac ot
AeHoHolmeTo

1. BknioueTe ypena.
2. HatucHete: Yac oT geHoHowmeTo.
3. HactpownTe Tarimepa.

4. Hatuchere OK.

8.3 HacTtpowka: Tanmep

1. N36epeTe yHKLUMATA HA 3aTONNSAHE U
HacTpoliTe TemnepartypaTa.

2, HaTI/ICHeTe@.
3. HacrtpownTe Tarimepa.
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MoxeTe aa nsbeperte npeanovnMTaHoOTO
neiicteue 3a ,Kpaii“, kato HaTucHeTe © @ @

4. Hatucrete OK, [MoBTOpeTe gencrameTo,
[oKaTo Ha Aucnnes ce nokaxe
OCHOBHUSAT €KpaH.

Korato octaBa 10% OT BpemeTO 3a roTBeHe,

a usrnexga, 4Ye xpaHaTa He e roToBa,

MOXeTe [a yObIMKMTE BPEMETO 3a rOTBEHE.

MoskeTe CbLLOo Aa NPOMEHNUTE U PyHKLUMSATA

Ha 3aTonnsHe. 3a ga yBenuumTe BpEMETO 3a

roTBeHe, HatucHeTe +1min.

8.4 Hactpownka: 3abaBeH cTapT

1. 3apavite hyHKUMATA 3a 3aTONNAHE U
Temneparypara.

HaTtucHete @

3apaliTe BpeMeTo 3a rotBeHe.
HatucHete © © ©

HaTtucHete: 3abaBeH cTapT.

MN36epeTe xenaHusi Yac Ha 3arnoysaHe.

Noakr wbd

Hatuchete OK. Mosropete gerictaneTo,
[0KaTO Ha AUCMIEes Ce MoKaxe
OCHOBHUSIT EKpaH.

8.5 HacTtpoika: Bpeme Ha
eKcnoarauus
HaTtucHete @

HatucHete © © @ |
HaTucHeTe: Bpeme Ha ekcnnoatauyus.

hobh =

Mnb3HeTe N HaTUcHeTe ’, 3a ga
BMAMTE BpeMeTOo 3a paboTa Ha OCHOBHUS
eKpaH.

5. Hatucrere OK, [NoBTOpETE AENCTBMETO,
[0oKaTo Ha gucnnes ce nokaxe
OCHOBHUSAT eKpaH.

8.6 NMpomMsAHa Ha HacTpPoOMKUTe Ha
Tanmepa

MoxeTe Ja NPOMEHNTE BbB BCEKU MOMEHT
3aaeHOTO BpeMe 0KaTo roTBuTe.

1. HatucHete QD

2. HactpowiTe CTOMHOCTTa Ha Tanmepa.
3. Hatuchere OK.



9. U3IMNOJ1IBBAHE HA AKCECOAPUTE

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

9.1 NocTaBsiHe Ha akcecoapu

MankaTta BgnbOHaT/Ha OTrope yBenu4yasa
6e3onacHoCTTa 1 OCUrypsiBa 3alyura cpeLly
HaknaHsHe. BonbbHaTMHWTE CbLUO ca
yCTpOnCTBa NpoTUB NpeobpbliaHe. PuobT
OKONO pelueTkaTta npefoTeparsaBa
M3NMb3BAHETO HA rOTBAPCKM CbAOBE.

CkapalpelueTka

BkapaiiTe peluetkata mexay BogelumTe
pencv Ha onopuTe My. YBepeTe ce, Ye
pelueTkaTa JOKOCBa 3aAHaTa 4acT Ha
dypHarta.

TaBa 3a neveHe / [1bn6oka TaBa

BkapaiiTe TaBaTa mexay Bogavute Ha
onopHuTe pencu. MNocTaseTe TaBata 3a
reyeHe C HakrnoHa KbM 3agHaTa 4acT Ha

dypHarta.

9.2 TepmocoHAaa

M3amepBa TemnepartypaTa B XxpaHaTa.
MoxxeTe ga ro nsnonssarte ¢ Bcsika OyHKUUS
HarpsiBaHe.

Tpabsa fa ce HACTPOSAT ABe TemnepaTypu:

. °C - TemnepaTypaTa BbB BbTPELIHOCTTa
Ha ypepa. Ta Tpabea ga 6bae Har-manko
25 °C no-BucokKa OT Temneparypara B
cbpLeBMHaTa Ha XpaHarTa.

. M TemnepaTypara B CbpLieBMHATa Ha
XpaHara.
[Mpenopbku:

« CuobcraBkuTe TpsAbBa Aa ca CbC cTariHa
TemnepaTtypa.

¢ He nsnonaearite 3a TeYHU ACTUS.

* [lo Bpeme Ha roTBeHe, urnarta Ha
TepmocoHaaTta TpsibBa fa 6bae BkapaHa
[OOKpai B ICTUETO.

YpeabT unsuncnsasa npubnnsmMTenHoTo Bpeme

Ha NPUKMIYBaHe Ha roTBeHe. 3aBUcK OT

KONMMYEeCTBOTO XpaHa, PyHKUMATa 3a

3arpsisaHe Ha dpypHaTa 1 TemnepaTypaTa.

MeueHe c: TepmocoHaa

/\ BHUMAHMUE!

ChbluecTByBa ONaCHOCT OT M3rapsiHus,
Tbil KATO TEPMOCOHAATa N HOCaYUTE Ha
padToBeTe ce HaropewaBat. He
[oKocBalTe ApbXKkaTa Ha TepmocoHaaTa
C ronu pble. BuHaru usnonssante
pbKaBuLyM 3a dypHa.

1. Bkniovete ypena.

2. 3apanTte yHKUMSITA HA 3aTOMNSSIHE U aKko
€ Heobxoagumo, Temnepartypara Ha
dypHarta.

3. TllocTtaBeTe TepMocoHAaTa B cCbaa:
Meco, gomalluHu NTULUKM U puba
MocTaBeTe yanata urna Ha CeH3opa 3a
XpaHa B LieHTbpa Ha MecoTo unu pubarta
B Hal-nnbTHaTa i yacT.
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Kacepona

[MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHaaTa
TOYHO B cpefaTa Ha kaceponaTa.
CeH30pbT 3a XpaHa TpsibBa aa e
cTabuneH Ha e4HO MACTO NO BpPeEME Ha
roteBeHeTo. Mlanonsearite TBbpaa
CbCTaBkKa, 3a Aa nocTurHeTe edekTa.
M3nonsBarite pbba Ha TaBaTa 3a nevexe,
3a fga nognpeTe CUNMKoHOBaTa ApbXKKa
Ha TepmocoHaaTta. BbpxbT Ha
TepmocoHaaTta He TpsibBa Aa Aokocsa
OBbHOTO Ha TaBaTa 3a NeyeHe.

10. NMPEMNOPBKN N CbBETH

10.1 MpenopbkM 3a roTBeHe

Temneparyparta 1 BpemeTo 3a roTBeHe B
TabnuumMTe ca caMo OpUEHTMPOBLYHU. Te
3aBUCAT OT peuenTuTe, Ka4ecTBOTO U
KONMMYECTBOTO Ha U3MOM3BAHUTE CbCTaBKY.

BawwmaTt ypen Moxe da roTBY Unu neye no-
pasnuyHo OT NpeauluHus. CbBeTuTe no-gony
rokassaT NpPenopbUYUTENHUTE HACTPOIKM 3a
TemnepaTypa, BpeMe 3a roTBEHE 1 No3unLus
Ha pelueTkaTa 3a onpefeneH BULoBe
XpaHu.

Mo3snummnTe Ha padToBeTe ce GposAT OT
OBHOTO Ha doypHaTa.
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4. BknioyeTe TepMocoHAaTa B rHe340To,
KOETO Ce HaMupa Ha BbB BbTPELLIHOCTTa
Ha ypega. Buwxre rnaea ,OnucaHuve Ha
npoAykra‘“.

[uncnneAaTt nokassa HacTosLwaTa

TemnepaTypa Ha TepmocoHaara.

5. /- HaTucHeTe, 3a Aa 3apaperte
Temneparypara Ha ceH3opa B
cbpLeBuHara.

6. ® ® ® _atucHeTe, 3a Ja 3agageTe
npeanoyMTaHaTa onuus:

+ 3BykoBa anapma — koraTo xpaHaTa
AOCTUrHE TeMnepaTypara B
cbpLieBMHaTa, Npo3ByyaBa curHarn.

+ 3BykoBa anapma v Kpaw Ha roTBEHETO
— KOraTo xpaHaTa AOCTUrHe
TemnepaTypara B CbpLieBuHaTa,
nposBy4aBa curHan u cypHata cnmpa.

7. W3bepeTe onuusAta n HaTUCHeTE

rekonkokpatHo, OK 3a na otugete Ha
OCHOBHWS EKpaH.

8. Hatuchete START .

9. KoraTto fICTMeTo AOCTUrHEe HacTpoeHaTa
Temnepartypa, Npo3By4aBsa curHan.
lMpoBepeTe ganu xpaHaTta e rotosa.
YabmKxeTe BpEMETO 3a rOTBEHE crope
Hy>XguTe.

10. NsBageTe TepmocoHaaTa oT rHe3goTo U
MaxHeTe SICTUETO OT ypeaa.

AKO He MoXeTe a HaMepuTe HacTPOMKNTe 3a
KOHKpeTHa peLenTa, noTbpceTe Nofo6HM
peuenTu.

3a CbBETU 3a MKOHOMUS HA EHEPTUS BUXKTE
rnaea ,eHepruimnHa eekTMBHOCT".

3a noBeye NpenopbKM 3a roTBEHE BUXKTE
TabnuuuTe 3a roTBeHe Ha Hawwus yebcawnT.
3a ga otkpueTte CbBeTH 3a roTBeHe,
nposepeTe PNC Homepa Ha ¢habpuyHaTa
Taberka c AaHHW, KOSITO Ce Hamupa Ha
npegHaTa 4acT Ha BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa.



CumBonu, nsnonssaHu B Tabnuuyure:

§§§ Twn xpaHa

DYHKLMSA HarpsiBaHe

=
[

Temnepatypa

— Akcecoap

KoHTenHep (Gastronorm)

Mo3nuumsa Ha ckapaTa

2y
r:l Terno (kr)
=

@ Bpewme 3a rotBeHe (MWH)

10.2 NeyvyeHe ¢ BNaXHOCT -
npenopbLUYMTENTHM aKkcecoapm

V3nonaBante TbMHU, HEOTpa3aBawm donma
1 cbaoBe. Te abcopbupaT TonnuHa no-gobpe
OT CBETNUTE N OTpaXKaTenHn CbaoBe.

« TwraH 3a nuua - TbMeH, HeoTpaxaTeneH,

anameTsp 28cm

* CbpA 3a neyvyeHe - TbMeH, HeoTpaXxaTeneH,

onameTbp 26¢m

*  PamekuHum - kepamuka, guameTbp 8cwm,

BUCOYMHA 5 cM

* OcHoBa 3a hnaH - TbMHa,
HeoTpaxarenHa, guameTbp 28cm

10.3 lNeyeHe ¢ BnaxHocT

3a Han-gobpu pesynTtatu cnegsante
NpeanoXeHuaTa B gonHaTta Tabnuua.

555
=7

°C

Cnapku pyna, 16 TaBa 3a NeveHe Unu cbp 3a oT- 180 25-35

6pos TUYaHe

Pyno TaBa 3a Ne4yeHe Unn Cba 3a oT- 180 15-25
T4yaHe

Lisana pu6a, 0,2 kr TaBa 3a Ne4yeHe Unn Cba 3a oT- 180 15-25
TyaHe

Bucksutkn, 16 6posi  TaBa 3a NeyYeHe unu cbf 3a oT- 180 20-30
TUYaHe

MakapyHc (cnag.), TaBa 3a neveHe Unu cbp 3a oT- 160 25-35

24 6pos TUYaHe

MbduHn, 12 6post TaBa 3a NneyveHe Unu cbp 3a oT- 180 20-30
TUYaHe

ConeHun BuckeuTK, TaBa 3a NeyeHe Unn cba 3a oT- 180 20-30

20 6pos TU4aHe

BuckBuTK OT neko TaBa 3a NeyeHe Unn CbA 3a oT- 140 15-25

TecTo, 20 6pos TU4aHe

TapTaneTu, 8 6pos TaBa 3a Ne4yeHe Unn CbA 3a oT- 180 15-25
TUYaHe

10.4 UHcbopmauua 3a nsnutBawm naboparopum

ManutBaHua cbrinacHo: EN 60350-1, IEC 60350-1.
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lNMeyeHe Ha eaHO HMBO

55§

e

°C

p =24
ManpuwnaHosa TopTa 6e3 lopeuy Bb3ayx/ Ckapa/pelueTtka 160 45 - 60 2
MasHuHa BEHTUNVP.
ManguwnaHoBa TopTa 6e3 TpaguumoHHo ne-  Ckapa/pelueTtka 160 45 - 60 2
MasHuHa YeHe
A6LNKOB naii 1) lopeuy Bb3ayx/ Ckapa/pelleTka 160 55-65 2
BEHTUNVUP.
A6BAKOB Maii 1) TpaguumoHHo ne-  Ckapa/pelueTtka 180 55-65 1
YeHe
MacneHku lopeuy Bb3ayx/ TaBa 3a neyeHe 140 25-35 2
BEHTUNVP.
MacneHku TpaguumoHHo ne-  Taea 3a neveHe 140 25-35 2
YeHe
Manku kerikose 20 6posi/ [opeLy Bb3ayx/ TaBa 3a neyeHe 150 20-30 3
Ta6na 2) BEHTUNVNP.
Manku keikose 20 6pos/ TpaguumoHHo ne-  TaBa 3a nNeveHe 170 20-30 3
Tabna 2) Hene
TocT 3) pun Ckapa/pelueTtka Makc. 1-2 5

1) 2 chopmu noctaBeHn guaroHanHo (@ 20 cm). [IscHaTa Aa ce no3uumMoHnpa noBeye B NpeaHaTta YacT, OTKOMKOTO

nasarta.

2) 3arpeiTe npeaBapuTenHO Npa3Hus ypea.

3) 3arpeiiTe NpeaBapuTENHO NpasHWs Ypea B NPOABbIDKEHVE HA 5 MUH.

lMeyeHe Ha HAKONKO HMUBa

§5§

e

=

MacneHku lopewy Bb3gyx/ TaBa 3a neyeHe 140 25-45 2n4
BEHTUNWP.

Marnkw keiikose 20 6posi/ [opewy Bb3ayx/ TaBa 3a neyeHe 150 25-35 2n4

ta6na 1) BEHTUNMP.

MaHguwnaHoBa TopTa 6e3 [opeLy Bb3ayx/ CrapalpeleTka 160 45-55 2na

Ma3HuHa BEHTUNMP.

S6BAKOB Naii Fopew Bu3AYX/ 0o ineieTka 160 55 - 65 2un4

BEHTUNMP.

1) 3arpeiiTe NpeaBapuTENHO NpasHWs ypen.

10.5 UHdbopmauuma 3a nanutBawm naboparopum

M3nuTtBaHus Ha dyHkumsaTa: Camo napa
TectoBe cbrnacHo EN 60350-1, IEC 60350-1.
Hactpovite Temnepatypata Ha 100°C.
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2 = | =] O
Bpokony 1) 2) 2/3 KOMNMEeKT 3a roTBEHe C napa, 0.3 3 8-9
nepdopupaH
Bpokony 1) 2) 2/3 KOMNMEKT 3a roTBEHe C napa MakKc. 3 10 - 11
nepcopupaH
['pax, 3ampaseH 2 X 2/3 KOMMNEeKT 3a roTBeHe ¢ 2x15 2n4 [okaTto TemnepatypaTa B Hal-

2)

napa, nepdopupaH

CTYI€HOTO MACTO He JOCTUrHe
85 °C.

1) 3arpeinTe ypeaa 0o AocTUraHe Ha 3agageHarta temnepatypa. He nanonssaiite dyHkuusita: Bbp3o HarpsiaHe.

2) MocTaBeTe TaBaTa 3a NeyeHe Ha NbpBaTa No3ULUs Ha padTa, C HaKNOH KbM 3agHaTa YacT Ha BbTPELLUHOCTTa
Ha dypHaTa.

OonbnHUTENHU peuenTuy ¢ napa

55§
=

e

O

= °C

Kom6uHuparo ["acTpoHopm 1/2 nep- 2 (Cbomra) 1;0 g(()apgoqam)

ficTne Ha napa (2 Camo napa cbopupar (notammHn - (Bpokonu n 100 - 20 (Ceoura)
1) 1 6pokonu) n Henep- KapTodm) 10 - 12 (Bpoko-

nopuyun) cbopupaHm (conmoH) nm)

MyawnHr ¢ kapamen BUCOKE BRAKHOCT Kpbrnu nopuenaHosu 2 90 35- 45

(6 nopumu) CbA0Be Ha ckapaTa

SilueH kpem Camo napa FacTporiopm 1/2 He e 2 85 35-45

nepdopupaH
Ban xns6 MeyeHe Ha xns6 Taga 3a neuere 2) 2 180 40 - 50
Mune 3) Huicka BNaxHOCT Ckapa/peLueTka 2 200 60-70

1) Nocrasete cueraskuTe BB dypHaTa egHa crep Apyra B CbOTBETHUS MOMEHT, Taka Ye BCUYKM KOMNOHEHTY Aa
ce roTBAT eAHOBPEMEHHO. MoxeTe Aa NpUroTeuTe ABE NOPLMKN €4HOBPEMEHHO.

2) MocTaBeTe TaBaTa 3a NeyYeHe C HaKMoOHa KbM 3afHaTa YacT Ha dypHaTa.
3) [MocTaBeTe TaBaTa 3a NeyeHe Ha NbpBaTa No3unuusi Ha padTa, 3a Aa ce cbbupa kanewata MasHuHa.

11. TPVXXA N NMOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

11.1 Benexkn OTHOCHO
noymcrBaHeTo

Mpenapatu 3a nouyncTBaHe

[MouncTeBanTe npegHaTta YacT Ha ypeaa
camo ¢ MUKpodmnObPHa Kbpna ¢ Tonna
BOZA W MeK NoYnUCTBaLL Nnpenapar.
M3anonsBanTe nouncTBaly, pa3TBop, 3a aa
NOYUCTUTE METAINHUTE NMOBBLPXHOCTY.
[MouncreTte neTHaTa C Nek NoYNCTBALL,
npenapar.

BcekunaHeBHa ynotpe6a

V36bpcBaiiTe BbTPELIHOCTTa crneg, BCSKO
n3nona3BaHe Ha ypefa. HatpyneaHusa Ha
Ma3HWHW UK ApYyrK ocTaTbUy Morat ga
Aosefat Ao noxap.

He cbxpaHaBanTe xpaHa B ypeaa 3a
noeeye o1 20 muHyTu. Mopacywerte
BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa camo ¢
MUKpohnbbpHa Kbpna cres Beska
ynotpeba.

Akcecoapwu

[MouncTBanTe akcecoapute, crnef BCSKO
non3saHe ¥ rm ocTassAlTe Aa U3CbXHaT.
M3non3sBeaiiTe camo MUKponbGbpHa Kbpna
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C TONnna BoAa U MeK NoYncTBaLL
npenapat. He nouncrearite
NpVHaaeXHoCTUTE B CbAOMUSINHA
MaLluuHa.

* He nouyncTBaliTe He3anenesawmTe
akcecoapu ¢ abpasvBHO MOYMCTBALLO
CcpencTBO NN NpeameT C ocTpu pbooBe.

11.2 [leMOHTUpPaHe Ha HOCa4yuTe Ha
CKaparta

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a aa
noyncTuTe ypeaa.

1. Wskmovete ypeaa v usyakanTe aa
N3CTUHE.

2. WsTernete onopuTe Ha ckapata
BHMMaTESHO Harope u oT NPeaHoTo
OKauyBaHe.

3. Vsgbpnante npegHaTa 3agHaTa vacT Ha
onopuTe Ha ckapaTa OT CTpaHu4HaTta
CTeHa.

4. Vi3BageTe onopuTe OT 3a4HOTO OKaYBaHe.

[MocTaBeTe HocaunTe Ha pelueTkaTa B
o6paTHa nocnenoBaTesiHOCT.

3agbpxalyuTe WMETOBE Ha TENECKONMYHNUTe
BoAauu Tpsibea Aa coyat Hanpes.

11.3 NMouuncteaHe C lMapa

1. WN3knioveTe ypena u nsyakavite ga
M3CTUHE.

2. 3BageTe BCUYKM akcecoapu U NOABWMKHU
onopu Ha ckapw.

3. TlouncTteTe gonHaTa YacT Ha
BbTPELUHOCTTA Ha hypHaTa 1
BbTPELUHOTO CTHKIMO Ha BpataTa C Meka
Kbpna ¢ Tonna Boga U MeK nouYncTealy
npenapar.

4. HanwbnHeTe pe3epBoapa 3a BoAa Ao
MaKCUManHoTO HUBO, JOKATO NPO3BYyYn
CUrHabT UIM Ha QUCTIEN Ce MOKaxe
cbobLeHue.

5. WsbGepete: MeHto/[louncreaHe.
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Onuusa OnucaHue
MouncTBane Jleko nouncTBaHe

C Napa BpemeTtpaeHe: 30 MyH
MouncTBaHe HopmanHo nouncTBaHe
C Napa HanpbckaiTe BbTpeLl-
Plus HOCTTa C NOYMCTBALL

npenapar.
BpemeTtpaeHe: 75 MuH

6. Hatuchete START . Cnepnpaite
WHCTPYKUUWUTE Ha Ancnnes.

KoraTto no4mcTBaHETO NpUKMOYN,

npo3By4aBa curHan.

7. HatucHeTe npounssoneH cumson, 3a Aa
N3KIIOYNUTE CUrHana.

8. MWskntoyete ypeaa.

9. KoraTto ypeabT U3CTUHe, noacyLlueTe
BbTPELLHOCTTa M C MeKa Kbpna.

10. OcTaBeTe BpaTuykata Ha oypHaTa
OTBOPEHA 1 U34akKaunTe, 4oKaTo
BbTPELUHOCTTa Ha pypHaTa M3CbXHeE.

@

Korato Tasu pyHkums pabotn, namnarta
nsracsa.

11.4 HanomHsiHe 3a lNMouncTBaHe

KoraTto ce nosiBu HanoMHSAHETO, ce
npenopbyBa No4YncTBaHe.

M3nonseavite pyHkumaTa: MNouncreaHe C
Mapa Plus.

11.5 OTCcTp. Ha KOTN. KAMBK

M3nonsBainTe 1, 3a 4a OTCTPaAHUTE KOTNEHUS
KaMbK OT mapHaTa cuctema.

1. W3knoyeTe ypeaa n nsyvakante ga
N3CTUHE.

2. W3BapeTe BCUYKM akcecoapu OT
dypHarta.

3. YBeperte ce, Ye pe3epBoapbT 3a BoAda €
npaseH. BuxTe rnasa ,[ puwxu n
noyncrBaHe”, NanpassaHe Ha
KOHTeWHepa.

BpemeTpaeHe Ha nbpBaTa 4acT: OKOSO
100 muH

4. WN3bepete: MeHio / MouncteaHe / OTCTp.
Ha KOTI. KaMBK.

5. llocTtaBeTe rpuna/cbaa 3a neyeHe Ha
nmbpBaTta no3vuns Ha ckapaTta.



6. Hanente 250 mn npenapart 3a
OTCTpaHsiBaHe Ha KOTNEH KaMbK BbB
pesepBoapa 3a Boja.

7. HanbnHeTe octaHanaTta yacTt oT
pesepBoapa 3a Boga cbc 700 mn Boaa,
[0KaTo NPO3BYYM CUTHANMbBT UMK Ha
aucnnes ce nokaxe cbobLeHue.

8. BknoyeTe pyHKUMATa U cnegganTe
MHCTPYyKUuunTE Ha aucnnes. MbpBata
4YacT Ha OTCTpPaHsIBAHETO Ha KOTNEeH
KaMbK 3amno4Ba.

BpemeTpaeHe Ha BTopaTta 4acT: OKOJo
35 muH

9. HanwbnHeTe pe3epBoapa 3a Boga ¢ 950
M1 BOAa, JOKaTO NPO3BYYM CUrHaMbT Unu
Ha aucnnest ce nokaxe CbobLLeHNeTo.

10. KoraTo doyHKUMATa NpUKIoYun, n3sagete
rpuna/cbaa 3a neyeHe.

11. N3kntoueTe ypeda u nsyakavrte ga
N3CTUHE.

12. NoumncTeTe BbTPELIHOCTTA Ha (pypHaTa C
Meka Kbpna.

13. OcraBeTe BpaTnykaTta Ha dypHaTa
OTBOpEHa 1 U3yakanTe BbTPELUHOCTTa A4a
N3CbXHe.

AKO cref OTCTpaHsABaHETO Ha KOTIIEH KaMbk

OCTaHe BapoBYK B ypeaa, ANCNNENAT NoaKaHs

[a NnoBTopuTe npoleaypara.

11.6 HanomHsiHe 3a oTCcTpaHABaHe
Ha KOTJIeH KaMbK

YpenbT NnpefoctaBs ABE HANOMHSHUS 3a

OTCTpaHsIBaHE Ha KOTINEH KaMbK.

HanoMHsiHeTO 3a OTCTpaHsiBaHe Ha KOTMNEH

KaMbK He Moxe fAa 6bae AeakTMBMPaHo.

» Jleko HanomHsiHe - NpenopbyBa Bu aa
OTCTpPaHUTE KOTNEHMS KaMbK OT ypeaa.

« CwunHo HanoMHsiHe - 3agbikasa Bu na
OTCTPaHUTE KOTIIEHWS KaMbK OT ypeaa.
AKO He OTCTpPaHUTE KOTMEHUS KaMbK OT
ypefa, KoraTto € BKIOYEHO CUITHOTO
HamnoMHsIHe, He MOXeTe Aa M3nonssare
dyHKUMUTE 3a napa.

11.7 U3nnakBaHe

M3nonsgaiTe 3a nouMcTBaHe Ha cucTemaTa
3a napa crep Yecta ynotpeba Ha (PyHKUMUTE
3a napa.

1. WN3knioveTe ypeda u nsyakavite ga
U3CTUHE.
2. [3BageTe BCUYKM akcecoapu oT

dypHarta.

5.

MocTaBeTe AbnGOKa TaBa Ha MbPBOTO
HMBO Ha pypHaTa.

HanbnHeTe pe3epsoapa 3a Boga ¢ BoAa
[0 MaKCUMarnHOTO HUBO, AOKATO
Npo3BYYM CUrHATLT UMW Ha Aucnnes ce
nokaxe cboOLLeHue.

MN36epeTe: MeHto / MouncTtBaHe /
M3nnakeaHe.

BpemeTpaeHe: okono 30 MuH

6.

7.

BkntoyeTte pyHKUMsTa 1 cnegganTe
WHCTPYKLUWUTE Ha AUCnnes.

KoraTto ¢pyHkuUmsATa Npuknoyumn, n3sagete
nobnookaTta Taea.

@

Korato Tasu pyHkums pabotn, namnarta
nsracsa.

11.8 CyweHe

M3nonseavite cnea rotBeHe ¢ pyHKUMA 3a
3aTonnsiHe € napa Wnm NoYncTBaHe ¢ napa,
3a ja U3CyLLUUTE BbTPELLUHOCTTA.

1.

2,

3.

4.

UsknioyeTe ypeda v usvakanTe aa
N3CTUHE.

M3BageTe BCUYKM akcecoapu oT
dypHarta.

MN3bepeTe: MeHto / MouncTteaHe /
CywieHe.

CnepBaiiTe MHCTPYKUMATa Ha AMcnnes.

11.9 HanomHsIHe 3a n3cylwaBaHeTo

Cne,q roTBEHETO C beHKLU/IHTa 3a 3aTtonnaHe
C napa aucnnear Bu nogkaHnsa pa n3cywinTe

ypena.
HatucHete ,JJA" 3a nscywasaHe Ha ypeaa.

11.10 U3npa3BaHe Ha KOHTeMHepa

M3nonseawite cnepn yHKUMATa 3a 3aToNnsHe
C napa, 3a Aa oTCTpaHuTe ocTaTbyHaTa BoAa
OT pe3epBoapa 3a Boja.

1.

2,

3.

4,

MskntoyeTe ypeaa v usvakanTe ga
N3CTUHE.

WN3BapeTe BcMYkM akcecoapu oT
dypHarta.

MocTtaBeTe Abnboka TaBa Ha MbPBOTO
HUBO Ha ypHaTa.

MN3bepeTe: MeHio / MouvncteaHe /
M3npasBaHe Ha KOHTelHepa.

BpemeTpaeHe: 6 MyH
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5. Bknioyete cyHKUMATa 1 cnegBante
MHCTPYKUUWUTE Ha AMCNnes.

6. Korato dyHKUMsiTa NpUKnoyuun, nssagerte
nobnbokaTta TaBa.

®

KoraTo Tasu dyHkumsa pabotu, namnara
nsracsa.

11.11 NMpemaxBaHe U MOHTaX Ha
BpaTu4kKaTa

MoxeTe fa oTCTpaHuTe BpaTuykaTa u
BbTPELIHNUTE CTLKIEHW NaHenu, 3a aa rm
noYncTMUTE. BPOSAT HA CTBKNEHNTE NaHenu e
pasnuyeH 3a pasnuyHUTe MOZEenu.

/\ BHUMAHMUE!
BpaTI/ILIKaTa € TeXkKa.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

Mopxoxpante ¢ BHUMaHWe, Korato
rnoyncTBaTe CTbKIOTO, 0COBEHO OKOMO
pbboBeTe Ha npegHus naHen. CTbKNOTO
MOXe [ia ce cuynu.

1. YBeperte ce, Ye ypeabT e CTyAeH.
2. OtBOpeTe BpaTUykarta ususano.
3. HatucHeTte gokpai 3akpensawmrte

noctyeTa A Ha ABeTe NaHTu Ha
BpaTuyKara.

4. 3aTBOpeTe BpaTU4KkaTta Ha pypHaTa 4o
MbPBOTO BL3MOXHO NOMOXeHWe 3a
oTBapsiHe (NpubnuauteneH bron: 70°).

5. XBaHeTe BpaTuykaTta c pble OT ABeTe
CTpaHu 1 A n3gbpnanTte ot oypHaTa nog,
BIrbN Harope.

6. lMocTaBeTe BpaTuykaTa ¢ BbHLIHATa
CcTpaHa Hagony BbpXy Meka Kbpna Ha
cTtabunHa NoBbPXHOCT.

7. XBaHeTe pamkaTa B ropHaTta 4acT Ha

BpaTuykata B oT aBeTe 1 cTpaHu 1
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HaTUCHETEe HaBbTpe, 3a Aa ocsoboaunte
e3n4yeTo.

8. Vsgbpnante pamkaTa Ha BpaTMyKaTa KbM
cebe cu, 3a fa a1 u3BaguTe.

9. XBaHeTe CTbKNEeHUTE NaHenu B ropHns
Kpaw eQvH No eAuH 1 rv u3sBageTe Harope
OT BogauuTe.

10. MouncTeTe CTbKNEHMS NaHen ¢ Boga u
canyH. BummaTenHo nogcywerte
CTbKNeHus naHen. He nouyuncrearite
CTbKIEHUTE NaHenn B CbAOMUSANHA
MaLluuHa.

Cnepn novncTBaHe U3NbiHETE ropHUTe

CTbMKkKN B 06paTHa nocneaoBaTenHocT.

[NocTaBeTe NbpBO NO-Marnkusa naHen, nocne

no-rofieMus 1 Bpatuykara.

YBepeTe ce, Ye CTbKIIeHUTe naHenu ca
NMOCTaBEHU Ha NpaBUHUTE MecTa, MHave
NOBBPXHOCTTA Ha BpaTU4yKaTa MOXe aa
nperpee.

11.12 CmsiHa Ha namMmnaTta

/\ BHUMAHMUE!

OnacHoCT OT TOKOB yAap.
NamnaTa Moxe Aa e ropelya.

1. WsknoveTe ypeaa n nsyvakante ga
N3CTUHE.

2. WVskntoyete ypega ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.

3. [llocTtaBeTe kbpnaTta Ha ABHOTO Ha

dypHarta.



"opHa namna

CTpaHW—IHa namna

1. 3aB'preTe CTbKINeHud Kanak, 3a aaro 1. OTCTpaHeTe neBua HoCa4 Ha ckapaTta, 3a

mn3saaguTe.

Ja rnonyyuTe 4oCcTbN 4O namnara.

2. VsnonseaviTe oTBepTKa TUn ,38e3ga 207,

3a Ja ceanuTe Kanaka.
3. Tlouncrete CTbKNEHUS Kanak.
4. CwmeHeTe KkpyLuKaTa ¢ noaxoasiua

KpYyLUKa, YCTONYMBa Ha TemnepaTypa oT

o 300 °C.
2. MaxHeTe MeTasrHus NpPbCTEH K 5. [locTaBeTe MeTanHaTa pamka u
NMOYNUCTETE CTbKIIEeHNa Kanak. YNnbTHEHUETO. 3arerHeTe BUHTOBETE.
3. CMmeHeTe KpyuikaTta ¢ nogxogsuia 6. [llocTaseTe nABaTa onopa Ha ckapara.

KpYyLLKa, yCTOMYMBA Ha TemnepaTypa oT

300 °C.

4. [locTtaBeTe MeTanHusi NPbCTEH Ha
CTBKNEHUs Kanak U ro MOHTUpanTe.

12. OTCTPAHABAHE HA HEN3INMPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

12.1 Kak ga noctbnure, ako...

OnucaHue Ha npo6nema

I'Ipvwvu-la U OTCTpaHsiBaHe

He moxeTe fa aktuuparte unm
pabotuTte ¢ ypega.

YpenbT He e CBbp3aHa KbM eeKTpo3axpaHBaHeTo UK € CBbp3aH Herpa-
BUITHO.

YpeabT He Harpsisa.

YacoBHUKBLT He e 3afafeH.
3a ga HacTpouTe YacoBHWMKa, BUXKTE rnasa ,PyHKLMW Ha YaCoBHMKA".

BpaTata He e fobpe 3aTBOpeHa.
Namnuykn/Cumeonu 3a nnovara

MpennasuTensT e usropsin.
MpoBepeTe Aanu npeanasuTensT € NpUYnHa 3a HeusnpasHocTTa. AKo npo-
6nembT ce NOSIBU OTHOBO, o6aAeTe ce Ha KBanUMULMpaH TEXHUK.

3awuTta 3a feua e akTUBMpaH.

Jlamnuykara e nsknoyeHa.

INamnuykata e naropsina. CmeHeTe namnara.
3a nogpobHOCTU BXTE rnaea [ puxu n noumcTeaHe”.

@ npel('bCBaHeTO Ha 3axpaHBaHETO BMHAru cnupa no4ncTesaHeTo. nOBTOpeTe NMOYNCTBAHETO, aKo € NpeKbCHATO

OT cnupaHe Ha TokKa.

12.2 KopoBe 3a rpeLuka

Mpu Hanuune Ha cogpTyepHa rpeLlka Ha ANUCnes ce u3Bexaa cboblueHne 3a rpeluka. B
Tabnuuyara no-4ony e HaMepuTe CUCHK C NPoGeMu.
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Kop v onucanue

Kopekuus

F111 - TepmocoHaa He e NpaBWUiHO NOCTaBeHa B rHe-
370T0.

[MocTaBeTe TepmMocoHAa U3LANO B rTHE3A0TO.

F240, F439 - ceH3opHWTe noneTa Ha gucnnes He pa-
60TAT NpaBUmHoO.

Mouuncrete NOBBbPXHOCTTA Ha gucnnes. yBepeTe ce, vye
CEH30pHUTE noneTa He ca 3aMbpPCEeHN.

F908 - cuctemarta Ha ypeaa He e B CbCTOsIHME Aa ce
CBbPXXE C KOHTPOMHUSA NaHers.

BkntoyeTe n nsknioyeTe ypeaa.

12.3 [1aHHM 3a CepBU3HO
obcnyxBaHe

AKO He MOXeTe ja HAaMepUTe peLLEHNE Ha
npobnema camu, o6bpHETE Ce KbM
TbproeeLa cu UMK KbM YMbITHOMOLLEH
CEpBU3EH LIEHTBP.

[aHHuTe, Heobxoammm 3a CepBU3HUA

LieHTBbP, Ca NocoYeHn Ha TabernkaTa ¢ AaHHu.

dupmeHaTa Tabenka ¢ 4aHHM ce Hamupa Ha
npeaHaTa vacTt Ha ypeda. Buxaa ce, koraTto
oTBOpUTE BpaTuykata. He oTcTpaHsiBavite

hupmeHaTa Tabesika ¢ AaHHuU oT
BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa.

MpenopbyBame Bu ga 3anuwerte gaHHUTe
TyK:

Mogen (MOD.) :

Homep Ha npoaykT
(PNC):

CepvieH Homep (S.N.):

13. EHEPIVIMHA E®EKTUBHOCT

13.1 Uucbopmanus 3a npoagykra u MHOpMaLIMOHEH FIUCT 3a NpoAyKTa
cbrnacHo pernameHTute Ha EC 3a eHeprumHo eTukeTMpaHe u ekoausanH

VMe Ha focTaBumk Electrolux
MpeHTudmrkaums Ha mogena Y8SOB39X 944032104
MHpekc Ha eHepruiiHa edpekTMBHOCT 61.9

Knac Ha eHepruiiHa e(eKkTUBHOCT A++

KOHCyMaLl'MS'I Ha eHeprua npu CTaH4apTHO HaToBapBaHe, KOHBEH-

LIMOHaneH pexmmv

1.09 kWh/uuken

KoHcymauusi Ha eHeprus npy cTaHgapTHO HaToBapBaHe, opcu-

paH peXxunm Ha BEHTUNaTtopa

0.52 kWh/unkbn

Bpoit kyxvHu

1

TONAMHEH U3TOYHMK EnexTtpuyectso
Cuna Ha 3Byka 70n

Tun dypHa BrpageHa dypHa
Maca 36.0 kr

IEC/EN 60350-1 - lomaluHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanazonun, pypHu, ypHU Ha napa v rpunose -

HauunHun 3a namepsaHe Ha edpekTMBHOCTTA.
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13.2 UHchbopmauuma 3a npoayKTa 3a KOHCYMaLUA Ha eHeprus U MakCUMarnHo
BpemMe 3a JOCTUraHe Ha NMPUNOXUM PeXMUM Ha HACKA MOLLHOCT

EHeprMﬁHa KOHCyMauua npu n34aksaHe

0.8W

MakcumanHoTo Bpeme, Heo6xoaMMo Ha 06opyABaHETO 3@ aBTOMATUYHO AOCTUraHe Ha NMPUIOKU-

MUA PEXUM Ha HUCKA MOLLHOCT

20 MUH

13.3 CbBeTH 3a NecTeHe Ha eHeprus

CneaHuTte cbBeTU We By nomorHaTt aa
crnecTnTe eHeprus, KoraTo usnonssare
ypeaa.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTta Ha ypeaa e
3aTBOpeHa, koraTto Toi pabotu. He
oTBapsANTe Bpatata TBbpAe YecTo Mo Bpeme
Ha roTeeHe. MogabpxaiiTe ynmbTHEHUETO Ha
BpaTaTa YMCTO 1 Ce yBepeTe, Ye e Jobpe
hMKCMpaHo B CBOSATA NO3NULUS.

M3non3Barite meTanHu CbAoBE U TbMHN,
HeoTpassiBalyyn TaBu M KOHTeVHepw, 3a aa
noaobpute eHeprocnecTsiBaHeTo

He 3arpsBaiiTe npegsaputenHo ypeaa npeau
roTBEHe, OCBEH akKo He e cneuuasnHo
npenopbYaHo.

Korato NpuUroTBATE HAKOINKO ACTUA
HaBeOHbX, CBEXaanTe VUHTEpBannTe mMexay
rOTBEHETO UM OO0 MUHUMYM.

[oTBeHe c BeHTUNaTop

[Mpy Bb3MOXHOCT n3nonasante QyHKUNUUTE
3a roTBeHe C BeHTuUnaTop, 3a Aa necture
erneKkTpoeHeprus.

OcTtaTby4Ha TonnuHa

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noeeye ot 30
MWHYTW, HaManeTe TemnepaTypara Ha ypeaa
00 MuHUMYM 3 — 10 MUHYTW Npean Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa ToNMHa BbTPe B
ypena e npoabiiku Aa rotBu.

M3nonsBariTe octaTbyHaTa TONMHA, 3a Aa
nogavplKarte XpaHata Tonna nnn aa
3artonnare gpyru Actu4a.

14. ONMA3BAHE HA OKOJTHATA

Peuvknupante matepmanute cbC cuMBona

C/:). [NocTaBsalnTe ONakoBKNUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEWHEPW 3a PELMKIMPAHETO UM.
[MomorHeTe 3a onasBaHETO Ha OKONHaTa
cpefa 1 YOBELLKOTO 34paBe, KakTo U 3a

KoraTto nskniounte ypeaa, eKpaHbT Nokasea
OCTaTb4HaTa TonnnHa unu Temnepartypa.

AKO e akTMBMpaHa nporpama c BpemeTtpaeHe
1 BPEMETO 3a roTBeHe e no-gbnro ot 30
MWH., HarpeBaTeNHUTE eNEMEHTU
aBTOMAaTUYHO Ce M3KM0YBAT NO-paHo npu
HsIKOM dDYHKUMM Ha ypeaa.

MoarpsiBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HMuckaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpovika, 3a Aa u3nonssare
ocTaTbyHaTa TONMHa 1 Aa nogabpxare
XpaHaTa Tonna. MingukatopbT 3a ocTaTbyHa
TOMMWHA UK TEMNepaTypa ce NosiBsiea Ha
avcnnes.

FoTBeHe ¢ U3KNYeHa naMmnuyka
M3kntoyeTe namnmykaTa no Bpeme Ha
roTeeHe. Bknioysarite 1 camo, korato umare
Hy>Kaa OT Hesl.

MeyeHe ¢ BNaXxHoOCT
dyHKUMS, paspaboTeHa 3a NecTeHe Ha
€Heprma no Bpeme Ha roteeHe.

Korato nanonseate Tasu yHKUmMs, namnara
aBTOMaTU4HO ce uakntoysa cnep 30 cekyHau.
Moxe ga BkntouMTe namnuykata oTHOBO, HO
TOBa AeNCTBUE LLie Hamanu 04akBaHOTO
eHeprocnecTsiBaHe.

PeXnm Ha roToOBHOCT
Cnen 2 MUHYTW eKpaHbT NpeMuHaBa B
pPEeXuM Ha roTOBHOCT.

CPEOA

PeLVKIMPaHEeTo Ha oTnagbLUm OT
€NeKTPUYECKM 1 EeNEKTPOHHU ypeau. He
U3XBBPNANTE YypeauTe, 03HauyeHn cbe

cumBonal =, 3aegHo ¢ GuToBaTa cmeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHUS MYHKT 3a
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peuyKknMpaHe nnu ce o6bpHeTe KbM BallaTta
obLwumHcka cnyxba.
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Vitejte v Electrolux! Dékujeme vam, Ze jste si vybrali nas spotiebic.
Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:

www.electrolux.com/support

Zmeény vyhrazeny.
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1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob

» Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
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postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

Zabrarnte détem, aby si hraly se spotfebicem .

VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné Casti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotrebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.
Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Spotfebic€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotiebi€ je uréen k béznému domacimu pouziti ve
vnitfnich prostorach.

Tento spotiebi€ Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepresahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

Tento spotiebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

VAROVANI: Pred vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.
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VAROVANI: Spotiebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy

pouzivejte kuchynské chnapky.

spotrebici.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bo¢nich

stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici

prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2. BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.1 Instalace

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/N VAROVANi!

Tento spotfebi¢ smi instalovat jen

kvalifikovana osoba.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

Odstrante veskery obalovy material.
Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Postupujte podle pokyn( k instalaci, které
jsou k dispozici na nasich webovych
strankach.

PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice a uzavienou obuv.
Netahejte spotfebic za drzadlo.

Spotfebi¢ nainstalujte na bezpec¢ném a
vhodném misté, které spliiuje pozadavky
na instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebici a nabytku.

Pred instalaci spotfebie ovérte, zda se
jeho dvirka oteviraji bez omezeni.
Spotrebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektrické sité.

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Spotrebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda Udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.
Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potrebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vymeénu provést nami autorizované
servisni stredisko.

Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotiebice
nebo vyklenku pod spotfebiem, obzvlasté
je-li spotfebic v provozu nebo jsou-li dvirka
horka.

Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych Casti
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musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouZiti nastrojl.

Sit'ovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlstat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.
Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.
Pouzivejte pouze spravna izolaéni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolacni zafizeni k Fadnému odpojeni
vSech napajecich vodicl spotfebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespon 3 mm Sirokou.
Spotiebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

2.3 Pouzijte

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem &i vybuchu.

Neménte technické parametry spotrebice.
Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

Béhem provozu nenechavejte spotfebic
bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebic vypnéte.
Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvitek opatrni. Mlize
uniknout horky vzduch.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvifka netlacte.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

Dvitka spotfebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
mUze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.
PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotfebice jiskry ani otevieny oheri.

Vzdy pouzivejte sklo a sklenice schvalené
k zavarovani.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotiebi¢ neumist'ujte hoflavé predméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.
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Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
pfedméty pfimo na dno spotiebice.

— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnitfku spotfebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotrebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

PFi peceni vliaénych moucnikd pouzijte
hluboky plech. Ovocné §tavy mohou
zanechat trvalé skvrny.

Vzdy varte se zavienymi dvirky
spotrebice.

Je-li spotrebi€ instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dviiky), dvitka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotfebic
v provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem mlze dochazet k nardstu horka a
vlhka, coz muze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotfebi€ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

PFed udrzbou spotfebi€ vzdy vypnéte a
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.
Presvédcte se, Ze je spotfebi¢ chladny.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

Dojde-li k poskozeni sklenénych paneld
dvefi, ihned je vyménite. Obratte se na
autorizované servisni stfedisko.

PFi vyjimani dvifek ze spotfebice budte
opatrni. Dvifka jsou tézka.




Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Spotiebic Cistéte vihkym meékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostredky. Nepouzivejte prostfedky

s drsnymi ¢asticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty.
Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Vareni v pare

/N\ VAROVANi!

Hrozi nebezpeci popaleni a poSkozeni
spotrebice.

Horka para mlze zpUsobit popaleni:

— Je-li funkce zapnutd, budte pfi
otevirani dvifek spotfebice opatrni.
Muze dojit k uniku pary.

— Po ukonceni vareni v pare otvirejte
dvirka spotfebice opatrné.

2.6 Vnitini osvétleni

nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotfebicich, at’ uz jde o teplotu, vibrace Ci
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.
Nejsou uréeny k pouziti v jinych
spotrebiCich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.
Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.7 Servis

Je-li nutna oprava spotfebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu &i uduseni.

/\ VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotiebi¢i a samostatné prodavané

Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obratte na mistni Ufady.
Spotfebi¢ odpojte od elektrické sité.
OdFiznéte sit'ovy kabel v blizkosti
spotrebice a zlikviduijte jej.

CESKY 33




3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Celkovy pohled

ONE AN

Ovladaci panel

Displej

Nadrzka na vodu

Zasuvka pro pecici sondu

Topné téleso

@ Osvétleni

Ventilator

Bl Vyvod hadice odstrafiovani vod. kamene
El Zasouvaci miizka, vyjimatelné

Polohy mfizky

4. OVLADACI PANEL

4.1 Prehled ovladaciho panelu

[

PAS v
|

o)
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3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost

Pro kolacové formy na peceni — pokrmy,
pecené pokrmy, nadobi/nadoby uréené na
peceni v troubé.

Plech na peceni

Pro vlaéné moucniky, pe¢ené potraviny,
chléb, velké pecené, mrazena jidla a k
zachytavani kapajicich tekutin, napf. tuku
pfi pe€eni jidla na tvarovaném rostu.
Hluboky pekac/plech

K peceni a opékani jidel nebo jako plech
na zachytavani tuku.

Pecici sonda

Slouzi k ovladani peceni na zakladé
teploty uvnitf pokrmu.

Teleskopické vysuvy

Pro snazsi vkladani a vyjimani plechl a
tvarovaného rostu.

Sada pro vareni v pare

Jedna nedérovana a jedna dérovana
nadoba na potraviny. Sada pro vafeni

v pare odvadi kondenzovanou vodu z jidla
béhem jeho pfipravy v pafe. Pouzivejte ji
k pripravé zeleniny, ryb, kufecich prsou.
Tato sada neni vhodna pro jidla, ktera je
zapotfebi namacet ve vodé, napft. ryze,
polenta, téstoviny.

Za- Stisknutim a podrzenim zapnete
prout / a vypnete spotfebic

Vypnout ’
Nabidka Uvadi moznosti §potreblce a

funkce nastaveni.
S:hbe- Zobrazi oblibena nastaveni.
) . Zobrazi aktualni nastaveni spo-

Disple]  ropice.

Spinac Slouzi k zapnuti a vypnuti osvé-
osvétle- oo

ni




Rychlé  Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce:

m zahfati  Rychlé zahfati.
4.2 Displej
Displej s nastavenymi kliCovymi funkcemi.
A
!
12:30
85 150°C
) 15min @ | | START
| | | | !
F E D C B
A. Denni ¢as
B. ZAPNOUT / VYPNOUT
C. Teplota
D. Pecici funkce
E. Casovac
F. Pecici sonda (pouze u vybranych

5.

modelu)

PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Prvni pfipojeni

Po prvnim pfipojeni se na displeji zobrazi
uvitaci zprava.

M

usite nastavit: Jazyk, Displej jas, Tony

tlacitek, Hlasitost zv. signalizace, Tvrdost
vody, Denni ¢as.

5.

2 Prvni predehfivani a €isténi

Pfed prvnim pouzitim a kontaktem

s potravinami predehfejte prazdny spotfebic.
Ze spotfebi¢e mlze vychazet nepfijemny
zapach a kouf. Béhem predehfivani mistnost
vetrejte.

1.

Odstrarite ze spotrebiCe veskeré
pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

Nastavte funkci (. Nastavte maximalni
teplotu. Nechte spotrebic pracovat po
dobu 1 h.

Ukazatele na displeji

OK K potvrzeni volby/nastaveni.

< K navratu o jednu uroven v nabidce.

lr:)

K vraceni posledniho ukonu.

® K zapnuti a vypnuti funkci.

Q

Funkce zvukového signalu je zapnuta.

STOP

Funkce zvukového signalu a ukonéeni pri-
pravy je zapnuta.

Je zapnuta pouze vyskakovaci zprava.

OdlozZeny start je zapnuta.

IRCIEN

Ke zrueni nastaveni.

3. Nastavte funkci . Nastavte maximalni

teplotu. Nechte spotrebi¢ pracovat po
dobu 15 min.

Vypnéte spotiebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

Spotrebi€ a pfislusenstvi otfete pouze
hadfikem z mikrovlakna namocenym

v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostiedku.

PfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty vliozte zpét do jejich pluvodni polohy.

5.3 Nastaveni: Tvrdost vody

Po zapojeni spotiebiCe do sité musite zadat
stupen tvrdosti vody.

Pouzijte zkusebni papir nebo tvrdost vody
ovérte u svého dodavatele vody.

1.

ZkuSebni papir vlozte do kohoutkové
vody pfiblizné na 1 sek. Zkusebni papir
nedavejte pod tekouci vodu.
Protfepejte testovaci papir, abyste
odstranili zbyvajici vodu.

Po 1 min zkontrolujte tvrdost vody dle
nize uvedené tabulky.
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4. Nastavte stupen tvrdosti vody: Nabidka /

Nastaveni / Nastaveni / Tvrdost vody.
Barvy na zkuSebnim papiru se budou dale
ménit. Do 1 min po testovani zkontrolujte
tvrdost vody.

Stupen tvrdosti vody mizete zménit
v nabidce: Nastaveni / Nastaveni / Tvrdost
vody.

Tabulka uvadi rozsah tvrdosti vody
s odpovidajici klasifikaci vody. Nastavte
stupen tvrdosti vody podle tabulky.

Stupen tvrdosti vody Zkusebni papir

2 — stfedné tvrda

]

3 -tvrda

LTI

4 — velmi tvrda

[LLL]

Stupen tvrdosti vody Zkusebni papir

1 - mékka

[ ]
]

6. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Pecici funkce

STANDARDNI

|;| Spodni ohiev
Tuto funkci zvolte po dokonceni pfipravy,
pokud je potfeba dopéct jidlo zespodu do-
zlatova. Pouzijte nejnizsi droven rostu.

Gril
m Ke grilovani tenkych kusu potravin a opé-
kani chleba.

@

Béhem nékterych pecicich funkci se pfi
teploté nizsi nez 80 °C mUze osvétleni
automaticky vypnout.

Turbo gril
K peceni velkych kust masa nebo dribe-
ze s kostmi na jedné drovni. K zapékani a
peceni dozlatova.

SPECIALITY

Pravy horky vzduch
K pec¢eni masa a kolacu. Nastavte nizsi te-

plotu nez pfi pouziti funkce Horni/spodni
ohfev, protoze ventilator rovhomérné roz-
vadi teplo uvnitf trouby.

H Zavarovani
Chcete-li zavafit zeleninu a ovoce, viozte
zavarovaci sklenice do plechu na peceni
naplnéného vodou. Pouzijte zaruvzdorné
sklenice s bajonetovymi nebo Sroubovaci-
mi uzaveéry stejné velikosti. Pouzijte nejniz-
$i polohu rostu.

Mrazené potraviny
Idedlni pro hotova jidla (napf. hranolky,
krokety nebo jarni zavitky).

Horni/spodni ohiev
K peceni a opékani jidel na jedné drovni
trouby.

(W]

0 Suseni
K su$eni krajeného ovoce, zeleniny a hub.
Aby mohl vihky vzduch uniknout a ovoce
se lépe ususilo, doporucuje se béhem su-
Seni obcas otevifit dvifka trouby.

— Ohfev talifa
K predehrati talifu k servirovani.

Pizza
Nejvhodnéjsi pro peceni pizzy a dalSich
pokrmu, které vyzaduji vice tepla zespodu.

=
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] Rozmrazovani D) Vysoka vihkost
K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovo- e Tato funkce je vhodna pro pfipravu delikat-
ce). Doba rozmrazovani zavisi na mnoz- nich pokrmu jako jsou krémy, kolace s na-
stvi a velikosti zmrazenych potravin. plni, pastiky terrine a ryby.

555 Gratinované pokrmy (&) Nizka vlhkost

= Pro pokrmy jako lasagne nebo zapecené o Funkce je vhodna pro maso, dribez, jidla
brambory. K zapékani a peceni dozlatova. z trouby a dusena/zapékana jidla. Diky

kombinaci pary a horkého vzduchu maso
1°C Nizkoteplotni peceni ziska kiehkou a §tavnatou strukturu a za-

Ptiprava jidla pfi nizké teploté. Je idealni
k pfipravé choulostivych potravin (napf.
hovéziho, teleciho nebo jehnéciho).

Uchovat teplé

K udrzeni teploty jidla. Upozoriiujeme, ze
nékteré pokrmy se mohou i nadale péci a
vysouset, zatimco se udrzuji teplé. V pfi-
padé potfeby pokrmy zakryjte.

Vlhky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi pe-
¢eni. Pi pouZiti této funkce se teplota ve
vnitfku spotiebi¢e muze liSit od nastavené
teploty. Je vyuZito zbytkové teplo. Mize
dojit ke snizeni tepelného vykonu. Dals$i
informace naleznete v kapitole ,Denni
pouzivani“, Poznamky: Vihky horko-
vzduch.

PARA
() Steamify
Paru pouzijte k pfipravé pokrmu v pare,
duseni, jemnému prazeni a peceni a opé-
kani.
) Regenerace

Opakovany ohfev v pare brani vysychani
povrchu jidel. Teplo je rozvadéno Setrné a
rovnomeérné, coz umoznuje obnoveni chuti
a vlné praveé pripravenych pokrmd. Tuto
funkci Ize pouzit k opakovanému ohrevu ji-
del pfimo na talifi. Najednou Ize ohfat né-
kolik talif umisténych na riznych polo-
hach rosta.

Pecéeni chleba

Pomoci této funkce mazete pripravovat
chléb a pecivo s profesionalnimi vysledky
co do kifupavosti, barvy a karky.

Kynuti tésta

= K urychleni kynuti tésta. Povrch tésta za-
kryjte, aby nevysychalo.
) Vareni v pare

K pripravé zeleniny, priloh &i ryb v pare.

roven kiupavou kuarku.

6.2 Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spinéni
energetickeé tfidy a pozadavkd na ekodesign
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvirka trouby by méla byt béhem peceni
zavfena, aby nedoslo k pferuseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.
Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a
rady”, VIhky horkovzduch. Obecna
doporuceni ohledné Uspory energie najdete
v kapitole ,Energeticka ucinnost*, Tipy pro
Usporu energie.

6.3 Nastaveni: Pecici funkce

1. Zapnéte spotiebi€. Na displeji se zobrazi
vychozi pecici funkce a teplota.

2. Stisknutim symbolu pecici funkce
prejdéte do dil¢i nabidky.

3. Zvolte pecici funkci a stisknéte OK.

4. Nastavte teplotu. Stisknéte OK,

5. Stisknéte START .

Pecici sonda — snimac Ize pfipojit kdykoliv

pred procesem pripravy nebo béhem négj. Viz

kapitolu ,,Pouziti pfislusenstvi, pecici sonda"“.

6. STOP - stisknutim vypnete pecici funkci.
7. Vypnéte spotfebi€.

6.4 Nastaveni: Steamify — Parni
pecici funkce

1. Zapnéte spotiebi¢. Zvolte symbol pecici

funkce a stisknutim prejdéte do dilci
nabidky.
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2. Stisknéte [, Nastavte parni pecici
funkci.

3. Stisknéte OK. Na displeji se zobrazi
nastaveni teploty.

4. Nastavte teplotu. Typ parni pecici funkce
zavisi na nastavené teploté:

a. Para pro parni pripravu 50 - 100 °C
— pro pfipravu zeleniny, obilovin,
lusténin, mofskych plodu, pastik
terrine a dezertd v pare.

b. Para pro duseni 105 - 130 °C -k
peceni duSeného a restovaného
masa nebo ryb, chleba a dribeze a
také tvarohovych kolaél a dusenych/
zapékanych jidel.

c. Para pro kifupavou kurku 135 - 150
°C - na maso, dusena/zapékana
jidla, pInénou zeleninu, ryby a
zapeékani. Diky kombinaci pary a
horkého vzduchu maso ziska kfehkou
a Stavnatou strukturu a zaroven
kfupavou kdrku. Pokud nastavite
Gasovac, funkce grilu se automaticky
zapne béhem poslednich minut
peceni, aby se pokrm jemné zapekl.

d. Para pro peceni 155 -230 °C -k
peceni masa a moucnych jidel, ryb,
drlibeze, pInéného malého listového
peciva, kolacu, muffinli, zapékani,
pfipravé zeleninovych pokrmu a
pekarskych vyrobkl. Pokud nastavite
Casovac a vlozite jidlo na prvni
polohu rostu, automaticky se béhem
poslednich minut peceni zapne
funkce spodniho ohfevu, ktera
pokrmu doda kfupavy spodek.

5. Stisknéte OK.

6. Stisknutim krytu nadrzky na vodu ho
otevrete.

7. Zasobnik na vodu naplnte studenou
vodou na maximalni urover (asi 950 ml),
dokud nezazni zvukovy signal nebo se na
displeji nezobrazi zprava. Zasoba vody
vystaci pfiblizné na 50 min. Neprekracujte
maximalni objem zasobniku na vodu.
Hrozi nebezpecdi uniku vody, preteceni a
poskozeni nabytku.
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/\ VAROVANI!

Pouzivejte pouze studenou
kohoutkovou vodu. Nepouzivejte
filtrovanou (demineralizovanou) nebo
destilovanou vodu. Nepouzivejte jiné
tekutiny. Do nadrzky na vodu
nenalévejte hoflavé ¢i alkoholické
tekutiny.

8. Zatlacte nadrzku na vodu do puvodni
polohy.

9. Stisknéte START .

Para se objevi po zhruba 2 min. Jakmile

spotrebi¢ dosahne nastavené teploty, zazni

zvukovy signal.

10. Kdyz dojde v zasobniku voda, zazni
signal. Doplite zasobnik na vodu.

11. Vypnéte spotiebic.

12. Po kazdém peceni v pare vylijte zasobnik
na vodu, aby nedochazelo k usazovani
vodniho kamene.

Viz kapitolu ,,Cisténi a udrzba“, Vyprazdnéni

zasobniku.

13. Po dokonceni pe€eni opatrné oteviete
dvitka trouby. Uvnitf trouby maze
dochazet ke kondenzaci zbytkové vody.

14. Jakmile spotiebi€ vychladne, vysuste
vnitfek trouby pomoci mékkého hadriku.

/\ VAROVANI!

Spotebic je horky. Hrozi nebezpedi
popaleni. Pfi vyprazdiiovani zasobniku
na vodu budte opatrni.

6.5 Nabidka

Stisknutim = vstupte do nabidky.

Polozka nabidky Pouziti

Podporované Vareni Zobrazi automatické

programy.

Cisténi Zobrazi gistici progra-
my.

Oblibené Zobrazi oblibena nasta-
veni.

Funkce Slouzi k nastaveni konfi-

gurace spotrebice.




Polozka nabidky Pouziti

Dil¢i nabidka pro: Nastaveni

Nastaveni Nastaveni Slouzi k nastaveni konfi-
gurace spotrebice.
Obsluha Zobrazi verzi softwaru a

konfiguraci.

Dil&i nabidka pro: Cisténi

Diléi na- Popis

bidka

Jazyk Slouzi k nastaveni jazyka spotrebice.

Displej jas K nastaveni jasu displeje.

Toény tlacitek K zapnuti a vypnuti tond dotykovych
poli¢ek. Ozvuceni nelze vypnout u

Hlasitost zv. K nastaveni hlasitosti tonl tlacitek a

signalizace  signalizace.

Tvrdost vody K nastaveni tvrdosti vody.

Diléi na- Pouziti

bidka

Suseni Postup pro vysou$eni vnitfku trouby
od kondenzace zbyvajici po pouziti
parnich funkci.

Vyprazdnéni  Program k odstranéni zbytkové vody

zasobniku ze zasobniku na vodu po pouziti pa-

rnich funkci.

Denni ¢as K nastaveni aktualniho ¢asu a data.

Cisténi parou Lehké ¢isténi.

Dil¢i nabidka pro: Obsluha

Cisténi parou Dukladné gisténi.
plus

Dil¢i na-
bidka

Popis

Odstranovani Vyc¢isténi okruhu generatoru pary od
vod. kamene usazeného vodniho kamene.

Rezim demo  Aktivacni / deaktivacni kdd: 2468

Proplachova- Program k oplachnuti a vycisténi
ni okruhu generatoru pary po ¢astém
pouzivani parnich funkci.

Dil¢i nabidka pro: Funkce

Verze soft- Informace o verzi softwaru.
ware

Zrusit vSe- K obnoveni tovarniho nastaveni.
chna nasta-

veni

Diléi na- Pouziti
bidka
Osvétleni Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.

Détska bezp. Brani nahodnému zapnuti spotfebice.

pojistka Abyste mohli spotfebi¢ pouzivat, zvol-
te pismena kodu v abecednim poradi.

Rychlé za- Zkracuje €as zahfivani. Tato funkce je

hrati dostupna pouze u nékterych pedicich
funkei.

Pfipominka  Slouzi k zapnuti a vypnuti pfipominky.

Cisténi

Format digi-  Slouzi ke zméné formatu zobrazovani

talnich hodin  ¢asovych udaju.

6.6 Nastaveni: Podporované Vareni

Podporované VareniPodnabidka se sklada
ze sady doplrikovych funkci a programi
urcenych pro specialni pokrmy. Kazdy pokrm
v této podnabidce je vybaven vhodnym
nastavenim. Cas a teplotu Ize béhem peceni
upravovat.

U nékterych pokrm0 mazeme také péct
pomoci Pecici sonda. Stupen, na ktery je
pokrm uvaren:

* Nepropecené

« Stfedné velké

* Dobfre propecené

U nékterych pokrm( mlzZete také péct
pomoci Automaticka vaha.

1. Zapnéte spotfebic.

2. Stisknéte —.

3. Stisknéte ¥ Zadejte Podporované
Vareni.
4. Zvolte pokrm nebo druh jidla.
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5. Vlozte potraviny do spotiebiCe a stisknéte
START .

7. DOPLNKOVE FUNKCE

7.1 Oblibené 3¢

MUzZete ulozit az 3 ze svych oblibenych

nastaveni, jako je pecici funkce a doba

pfipravy.

Zapnéte spotrebic.

Zvolte upfednostriované nastaveni.

Stisknéte —.

Vyberte: Oblibené / Ulozit aktualni

nastaveni.

5. Stisknutim + pfidate nastaveni do
seznamu: Oblibené.

6. Stisknéte OK.
9_ stisknutim resetujete nastaveni.

P b=

0 — stisknutim zrusite nastaveni.

7.2 Blokovani tlacitek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce
spotrebice.

1. Zapnéte spotrebic.
2. Nastavte pecici funkci.

3. Soucasnym stisknutim 75\( a ﬂ zapnéte
funkci.

Soucasnym stisknutim pie a § vypnéte
funkci.

7.3 Détska bezp. pojistka

Tato funkce brani nahodnému zapnuti
spotrebice.

1. Zapnéte spotrebic.

2. Stisknéte ——.
3. Zvolte Funkce / Détska bezp. pojistka.
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Kdyz funkce skon¢i, zkontrolujte, zda je jidlo
hotové. Dle potfeby prodluzte dobu pfipravy.

4. Stisknéte pismena kédu v abecednim
poradi.

Je zapnuto Détska bezp. pojistka.

Kdyz je tato funkce zapnuta, pfejdéte na: K

dispozici je Casovac a osvétleni.

Abyste mohli spotfebi¢ pouzivat, stisknéte
pismena kodu v abecednim poradi.

7.4 Automatické vypnuti

Pokud je zapnutéa pecici funkce a neprobéhne
zmeéna zadnych nastaveni, spotfebi¢ se z
bezpecénostnich divodl po urcité dobé
automaticky vypne.

(°C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Pokud chcete pecici funkci spustit na dobu
delSi, nez je doba automatického vypnuti,
nastavte dobu vareni. Viz kapitola ,,Funkce
hodin®.

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osveétleni, Pecici sonda, Cas ukonceni.

7.5 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotfebice chladny. Pokud spotfebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotrebice.



8. FUNKCE HODIN
8.1 Popis funkci hodin

Funkce Popis

Casovaé K nastaveni délky pfipravy jidla. Maxi-
malni hodnota je 23 h 59 min.

Co se stane, kdyz uplyne ¢as, mizete
nastavit nastavenim preferovaného:

Ukon¢it akci.

Ukongit ak-  Zvukovy signal — po uplynuti asu zazni
ci zvukovy signal. Tuto funkci muzete za-
dat kdykoliv, i u vypnutého spotfebice.

Zvukovy signal a ukonceni peceni — po
uplynuti €asu zazni zvukovy signal a

pecici funkce se vypne.
Jen pop-up zpravy — po uplynuti ¢asu
se na displeji zobrazi zprava. Tuto funk-
ci mizete zadat kdykoliv, i u vypnutého
spotiebice.

Odlozeny K odloZeni startu nebo konce pfipravy

start jidla.

Prodlouze-  Slouzi k prodlouzeni doby pfipravy.

ni doby pe-

ceni

Casovaé Slouzi k zobrazeni délky provozu spo-

tfebice. Maximalni hodnota je 23 h 59
min. Funkci muZete zapnout a vypnout.
Tato funkce nema zadny vliv na provoz
spotiebice.

8.2 Nastaveni: Denni ¢as

1. Zapnéte spotrebiC.
2. Stisknéte: Denni ¢as.
3. Nastavte Cas.

4. Stisknéte OK,

8.3 Nastaveni: Casovaé

1. Zvolte pedici funkci a nastavte teplotu.
2. Stisknéte @

9. POUZIVANI PRISLUSENSTVI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

3. Nastavte ¢as.
Preferované ukonceni akce muzete zvolit

stisknutim © © @

4. Stisknéte OK. Opakuijte, dokud se na
displeji nezobrazi hlavni obrazovka.
Kdyz zbyva 10 % doby pfipravy a jidlo se
nezda byt hotové, mlizete prodlouzit dobu
pfipravy. Také mlzete zménit pecici funkci.
Stisknutim +1min prodlouzite dobu pFipravy.

8.4 Nastaveni: Odlozeny start

1. Nastavte pecici funkci a teplotu.

Stisknéte O.

Nastavte dobu pfipravy.
Stisknéte ® © @

Stisknéte: Odlozeny start.

Zvolte pozadovany ¢as spusténi.

Stisknate OK, Opakujte, dokud se na
displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

N ook @dN

8.5 Nastaveni: Casovaé

stisknéte O.

Stisknéte © ® ©
Stisknéte: Casovac.

hobh =

. . S ) .
Posunutim nebo stisknutim zobrazite
dobu provozu na hlavni obrazovce.

5. Stisknaéte OK. Opakujte, dokud se na
displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

8.6 Zména nastaveni ¢asovace

Nastaveny cas Ize zménit kdykoliv béhem

pfipravy jidla.

1. stisknéte O,

2. Nastavte hodnotu ¢asovace.

3. Stisknate OK.

9.1 Vkladani pfislusenstvi

Maly zarez nahore zajistuje vysSi bezpecnost
a chrani proti preklopeni. Tyto zarezy také
funguji jako ochrana proti pfeklopeni. Okraj
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kolem rostu slouzi jako ochrana proti
sklouznuti varnych nadob z rostu.

Tvarovany rost

Rost vlozte mezi vodici listy drazek rostd.
Ujistéte se, Ze se rost dotyka zadni strany
vnitiku trouby.

Plech na peceni / Hluboky pekac

Zasunte plech mezi drazky zvolené urovné
roStu. Plech na peceni polozZte se sklonem
smérem k zadni ¢asti vnitfku trouby.

9.2 Pecici sonda

MéFi teplotu uvnitf pokrmu. PouZiti je mozné
u kazdé pecici funkce.

Lze nastavit dvé teploty:

. C- teplota uvnitf spotfebi¢e. Méla by byt
nejméné o 25 °C vyssi nez teplota stfedu
pokrmu.

. /‘? — teplota ve stfedu pokrmu.
Doporuceni:

» Prisady by mély mit pokojovou teplotu.

» Nepouzivejte pro tekuté pokrmy.

* Béhem peceni musi byt jehla pecici sondy
zcela zasunuta do pokrmu.

Spotrebi¢ vypocita priblizny ¢as konce

peceni. Ten zavisi na mnozstvi pokrmu,

pecici funkci a teploté.
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Peceni s: Pedici sonda

/\ VAROVANI!

Pecici sonda a drazky na roSty mohou
byt velmi horké a hrozi nebezpeci
popalenin. Nedotykejte se rukojeti pecici
sondy holyma rukama. Vzdy pouzivejte
kuchyriské chnapky.

1. Zapnéte spotiebic.

2. Nastavte pecici funkci a v pfipadé
potfeby teplotu trouby.

3. Vsunte pecici sondu do pokrmu:
Maso, driibez a ryby
Zasurite celou jehlu pecici sondy do
nejsilngjSi ¢asti masa nebo ryby.

Dusena/zapékana jidla

Zasunte Spic¢ku pecici sondy presné do
stfedu misy. B&hem pfipravy pokrmu
musi pecici sonda drzet stabilné na
jednom misté. Abyste toho dosanhli,
pouzijte pevnou pfisadu. Okraj zapékaci
misy pouzijte k podepfeni silikonove
rukojeti pecici sondy. Spicka pecici sondy
by se neméla dotykat dna zapékaci misy.

4. Zapojte pecici sondu do zasuvky
umisténé uvnitf spotfebice. Viz kapitolu
.Popis spotiebice”.

Displej zobrazi aktualni teplotu naméfenou

pecici sondou.



5. M- stisknutim nastavite teplotu pedici
sondy ve stfedu pokrmu.

6. © ® ® _ stisknutim nastavte
uprednostfiovanou volbu:

» Zvukovy signal — jakmile stfed pokrmu
dosahne nastavené teploty, zazni
zvukovy signal.

« Zvukovy signal a ukonéeni peceni —
jakmile stfed pokrmu dosahne
nastavené teploty, zazni zvukovy
signal a pfiprava pokrmu se zastavi.

10. TIPY A RADY

10.1 Doporuéeni k peéeni

Teploty a Casy pripravy v tabulkach jsou
pouze orientacni. Zavisi na receptu a kvalité
a mnozstvi pouzitych pfisad.

V/a$ spotrebi¢ mize péct jinak, nez jak jste
byli zvykli u starého spotrebice. Nize
uvedené rady predstavuji doporu¢ena
nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy
rostu pro specifické druhy pokrm(i.

Polohy rostu v troubé se pocitaji zdola.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro
konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Tipy pro Usporu energie naleznete v kapitole
+Energeticka ucinnost".

Vice doporuceni ohledné vareni naleznete
v tabulkach vareni dostupnych na nasi
webové strance. Tipy pro vafeni naleznete
pomoci vyrobniho €isla (PNC), které je
uvedeno na typovém Stitku umisténém na
prednim ramu vnitftku spotfebice.

Symboly pouzité v tabulkach:

§§5 Druh jidla
=

Pecici funkce

°C Teplota

7. Zvolte funkci a opakovanym stiskem OK
prejdéte na hlavni obrazovku.

8. Stisknéte START .

9. Jakmile pokrm dosahne nastavené
teploty, zazni zvukovy signal.
Zkontrolujte, zda je pokrm hotovy. Dle
potfeby prodluzte dobu pfipravy.

10. Zastrcku pecici sondy vytahnéte ze
zasuvky a pokrm vyjméte ze spotrebice.

PrisluSenstvi

Hl

e Nadoba (Gastronorm)

Ij Hmotnost (kg)

E Poloha rostu

Q) Cas peceni (min)

10.2 Vihky horkovzduch -
doporucena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a
s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni
Upravou.

* Plech na pizzu - tmavy, s povrchovou
vrstvou, primér 28cm

e Zapékaci misa — tmava, s povrchovou
vrstvou, primér 26cm

» Pecici Salky — keramické, pramér 8cm,
vySka 5 cm

* Dortovy korpus — tmavy, s povrchovou
vrstvou, primér 28cm

10.3 Vihky horkovzduch

Nejlepsich vysledkl dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce
nize.
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555

= °C =

=24

Sladké pecivo, plech na peceni nebo pekacé 180 2 25-35

16 kust na zachyceni tuku

Piskotova rolada plech na peceni nebo pekac 180 2 15-25
na zachyceni tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pekac 180 3 15-25
na zachyceni tuku

Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo pekac 180 2 20-30
na zachyceni tuku

Makronky, 24 kusU plech na peceni nebo pekacé 160 2 25-35
na zachyceni tuku

Muffin, 12 kust plech na peceni nebo pekac 180 2 20-30
na zachyceni tuku

Slané pecivo, 20 ku- plech na peceni nebo pekac 180 2 20-30

st na zachyceni tuku

Susenky z kiehkého  plech na peceni nebo pekacé 140 2 15-25

tésta, 20 kusu na zachyceni tuku

Ovocné dortiky, plech na peceni nebo pekac 180 2 15-25

8 kusu

na zachyceni tuku

10.4 Informace pro zkusebny

Testy podle normy:

EN 60350-1, IEC 60350-1.

Peceni na jedné urovni

555

= °C

h =24

PiSkotovy kola¢ bez tuku Pravy horky Tvarovany rost 160 45 - 60 2
vzduch

PiSkotovy kola¢ bez tuku Horni/spodni Tvarovany rost 160 45 - 60 2
ohfev

Jablecny kolag 1) Pravy horky Tvarovany rost 160 55-65 2
vzduch

Jable&ny kolag 1) Horni/§podn|' Tvarovany rost 180 55-65 1
ohfev

Maslové susenky Pravy horky Plech na peceni 140 25-35 2
vzduch

Maslové susenky Horni/spodni Plech na peceni 140 25-35 2
ohrfev

Malé kolace, 20 kouskll na Pravy horky Plech na peceni 150 20-30 3

plech 2) vzduch

Malé kolace, 20 kousku na Horni/spodni Plech na peceni 170 20-30 3

plech 2) ohrev
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& =

°C

O =

Topinky 3) Gril Tvarovany rost max.

1-2 5

1) 2 formy na peceni umisténé diagonalné (J 20 cm). Prava musi byt umisténa vice vpredu nez leva.

2) Predehfiejte prazdny spotfebic.
3) Predehfivejte prazdny spotrebi¢ po dobu 5 min.

Peceni na vice urovnich

= — o,
N = C O =
Maslové susenky Pravy horky Plech na peceni 140 25-45 2a4
vzduch
Malé kolace, 20 kouskl na Pravy horky Plech na peceni 150 25-35 2a4
plech 1) vzduch
Pikotovy kol bez tuku Pravy horky  Tyarovany rost 160 45 - 55 2a4
vzduch
Jablegny kolas Pravy horky Tvarovany rost 160 55 - 65 2a4
vzduch
1) Predehfeite prazdny spotrebic.
10.5 Informace pro zkusebny
Testy pro funkci: Vareni v pare
Testy podle EN 60350-1, IEC 60350-1.
Nastavte teplotu na 100°C.
L, =4 O = O
Brokolice 1) 2) 2/3 perforovana sada pro vareni 0.3 3 8-9
v pare
Brokolice 1) 2) 2/3 perforovana sada pro vareni max. 3 10- 11
v pare
Hrasek, zmrazeny 2 x 2/3 perforovana sada pro va- 2x1,5 2a4 Dokud teplota v nejchladnéjSim

2) feni v pare

misté nedosahne 85 °C.

1) Predehfejte spotiebi¢, dokud nedosahne nastavenou teplotu. Nepouzivejte funkci: Rychlé zahrati.

2) Umistéte plech na peceni do prvni polohy rostu se sklonem smérem k zadni ¢asti vnitfku trouby.

DalSi recepty na vareni v pare

SLY =

=

°C O

Gastronadoba 1/2,

Kombinovany po- " "
krm pfipravovany v Vareni v pafe periorovana (brambo-
ry a brokolice) a ne-

pafe (2 porce) 1) perforovana (losos)

2 (losos)
4 (brokolice a
brambory)

40 (brambory)
18 - 20 (losos)
10 - 12 (brokoli-
ce)

100
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Karamelovy pudink

Kulaté porcelanové

(6 porci) Vysoka vihkost nadoby na tvarova- 2 90 35-45

P ném rostu

Vajeény krém Vafeni v pare Gastronadoba 1/2, 2 85 35-45
neperforovana

Bily chléb Peéeni chleba Plech na pegeni 2) 2 180 40 - 50

Kufe 3) Nizka vlhkost Tvarovany rost 2 200 60-70

1) V pfislusném Case vlozte suroviny jednu po druhé do trouby tak, aby bylo v§e uvareno souc¢asné. Mizete pfi-

pravit dvé porce najednou.

2) Pouzijte plech na peceni se sklonem smérem k zadni €asti vnitfku trouby.
3) Umistéte plech na peceni do prvni polohy rostu, aby se nahromadil odkapavajici tuk.

11. CISTENi A UDRZBA

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

11.1 Poznamky k ¢isténi
Cistici prostfedky

+ Prfedni stranu spotrebice ocistéte pouze
hadfikem z mikrovlakna namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostredku.

» Kovoveé plochy ocistéte pomoci Cisticiho
roztoku.

« Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho
prostredku.

Kazdodenni pouziti

» Po kazdém pouziti vyCistéte vnitfek
spotiebi¢e. Hromadéni mastnoty ¢&i zbytkd
jidel mGze zpusobit pozar.

» Ve spotiebi¢i neuchovavejte potraviny
déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti
vysuste vnitfek spotfebice pouze
hadfikem z mikrovlakna.

Prislusenstvi

» VSechno pfislusenstvi vycistéte po
kazdém pouziti a nechte jej oschnout.
Pouzijte pouze hadfik z mikrovlakna
namoceny v roztoku teplé vody a Setrného
myciho prostfedku. Necistéte prisluSenstvi
v myc¢ce nadobi.
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* Neprilnavé pfislusenstvi necistéte pomoci
abrazivnich Gisticich prostfedk( nebo
ostrych predméta.

11.2 Vyjmuti drazek na rosty

Chcete-li spotfebi¢ vycistit, vyjméte drazky na
rosty.

1. Vypnéte spotiebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Drazky na rosty opatrné nadzvednéte a
vytahnéte z pfedniho uchytu.

3. Odtahnéte predni konec konstrukce
roStovych drazek od postranni stény.

4. Vytahnéte konstrukci roStovych drazek ze
zadniho uchytu.

Drazky na roSty nainstalujte stejnym
postupem v opa¢ném poradi.

Patky vysuvnych kolejni¢ek musi sméfovat

dopredu.

11.3 Cisténi parou

1. Vypnéte spotiebi€ a pockejte, dokud
nevychladne.



2. Vyjméte vSechno pfislusenstvi a
vyjimatelné drazky na rosty.

3. Spodni ¢ast vnittku trouby a vnitfni sklo
dvifek oCistéte mékkym hadfikem
namocenym v roztoku teplé vody a
Setrného myciho prostiedku.

4. Zasobnik na vodu naplite po maximalni
vysku hladiny, dokud nezazni zvukovy
signal nebo se na displeji nezobrazi
hlaseni. .

5. Vyberte: Nabidka / Cisténi.

Funkce Popis

Lehké ¢isténi
Trvani: 30 min

Cisténi parou

Cisténi parou Normalni ¢isténi

plus Vnitfek trouby postfikej-
te mycim prostfedkem.
Trvani: 75 min

6. Stisknéte START . Ridte se pokyny na
displeji.

Po dokon¢eni ¢isténi zazni zvukovy signal.

7. Chcete-li signal vypnout, stisknéte
libovolny symbol.

8. Vypnéte spotiebic.

9. Jakmile spotfebi¢ vychladne, vysuste
jeho vnitfek pomoci mékkého hadriku.

10. Dvirka trouby nechte oteviena a vyckejte,
dokud vnitfek trouby nevyschne.

®

Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je
vypnuté.

11.4 Pfipominka Cisténi
Zobrazi-li se pfipominka, je doporu¢eno
provést cisténi.

Pouzijte funkci: Cisténi parou plus.
11.5 Odstranovani vod. kamene

Pouzijte jej k odstranovani vod. kamene z
parniho systému.

1. Vypnéte spotrebi€ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Vyjméte veSkeré prislusenstvi.

3. Zkontrolujte, zda je zasobnik na vodu
prazdny. Viz kapitolu ,Udrzba a &isténi*,
Vyprazdnéni zasobniku.

Trvani prvni €asti: pfiblizné 100 min

4. Vyberte: Nabidka / Cisténi / Odstrafiovani
vod. kamene.

5. Vlozte hluboky pekac / plech do prvni
polohy rostu.

6. Do zasobniku na vodu nalijte 250 ml
pfipravku na odstrafiovani vod. kamene.

7. Zbyvajici objem zasobniku na vodu
doplnte 700 ml vody, dokud nezazni
signal nebo se na displeji nezobrazi
zprava.

8. Zapnéte funkci a fidte se pokyny na
displeji. Spusti se prvni ¢ast odstranovani
vodniho kamene.

Trvani druhé ¢asti: pfiblizné 35 min

9. Zasobnik na vodu dolijte 950 ml vody,
dokud nezazni signal nebo se na displeji
nezobrazi zprava.

10. Po dokonceni funkce hluboky pekac /
plech vyjméte.

11. Vypnéte spotiebi€ a pockejte, dokud
nevychladne.

12. Vnitfek trouby vycistéte mékkym
hadfikem.

13. Dvitka trouby nechte oteviena a vyckejte,
dokud vnitfek trouby nevyschne.

Pokud ve spotfebici zGstanou néjaké zbytky

vodniho kamene i po dokonc&eni jeho

odstranovani, na displeji se zobrazi vyzva

k zopakovani postupu.

11.6 Pfipominka odstranéni vodniho
kamene

Spotfebic poskytuje dvé pripominky
odstranéni vodniho kamene. Pfipominku
odstranéni vodniho kamene nelze
deaktivovat.

» Pfipominka-doporuceni — doporucuje
odvapnit spotrebic.

» Dlrazna pfipominka — vyZzaduje
odvapnéni spotiebice. Pokud neodstranite
vodni kamen ze spotfebiCe, kdyz se
zobrazuje ddrazna pfipominka, nebudete
moci pouzivat parni funkce.

11.7 Proplachovani

Pouzijte pro Cisténi parniho systému po
Castém pouzivani funkci pary.

1. Vypnéte spotiebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Vyjméte veskeré pfisluSenstvi.

3. Vilozte hluboky plech na prvni polohu
rostu.
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4. Zasobnik na vodu naplnte vodou po
maximalni vysku hladiny, dokud nezazni
signal nebo se na displeji nezobrazi
zprava. ;

5. Vyberte: Nabidka / Cisténi /
Proplachovani.

Trvani: pfiblizné 30 min

6. Zapnéte funkci a fidte se pokyny na
displeji.

7. Po dokonc&eni funkce hluboky plech
vyjméte.

®

Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je
vypnuté.

11.8 Suseni

Po pfipravé s funkci peceni v pare nebo po
¢isténi parou vysuste vnitfek trouby.

1. Vypnéte spotrebi€ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Vyjméte veskere prislusenstvi.

3. Vyberte: Nabidka / Cisténi / SuSeni.

4. Ridte se pokyny na displeji.

11.9 Pripominka suseni

Po pfipravé s funkci pe€eni v pare se na
displeji zobrazi vyzva k vysus$eni spotrebice.

Stisknutim ANO spotfebi¢ vysusite.

11.10 Vyprazdnéni zasobniku

Pouzitim po pfipravé v pare odstranite ze
zasobniku zbylou vodu.

1. Vypnéte spotrebi€ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Vyjméte veSkeré prislusenstvi.

3. Vlozte hluboky plech na prvni polohu
rostu. ;

4. Vyberte: Nabidka / Cisténi / Vyprazdnéni
zasobniku.

Trvani: 6 min

5. Zapnéte funkci a fidte se pokyny na
displeji.

6. Po dokonceni funkce hluboky plech
vyjméte.

®

Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je
vypnuté.
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11.11 Vyjmuti a instalace dvifek

Dvitka a vnitini sklenéné panely Ize za
ucelem cisténi demontovat. PocCet sklenénych
panell se lisi dle modelu.

/\ VAROVANI!

Dvirka jsou tézka.

/\ POZOR!

Se sklem manipulujte opatrné, pfedevsim
u hran predniho sklenéného panelu. Sklo
muze prasknout.

1. Presvédcte se, Ze je spotiebi¢ chladny.
2. Zcela otevrete dvirka.

3. Stisknéte upinaci packy A na obou
dvefnich zavésech.

4. Priviete dvitka trouby do prvni polohy
otevreni (pfiblizné do uhlu 70°).

5. Obéma rukama podrzte dvitka na obou
stranach a vytahnéte je smérem Sikmo
vzhUru od trouby.

6. Dvirka polozte vnéjsi stranou dolli na
meékkou latku na rovné podlozce.

7. Uchopte okrajovou listu B na horni strané
dvifek na obou stranach a zatlacenim
smérem dovnitf uvolnéte svorku tésnéni.

8. Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a
vyjméte ji.

9. Uchopte sklenéné panely jednu po druhé
na jejich horni strané a vytahnéte je z
drazek smérem nahoru.



10. Sklenény panel omyjte vodou s mycim
prostfedkem. Sklenény panel peclivé
osuste. Sklenéné panely nemyjte
v myc¢ce nadobi.

Po ¢isténi provedte vysSe uvedené kroky v

opacném poradi. Nejprve nainstalujte mensi

a potom vétsi panel a dvirka.

Ujistéte se, Ze jsou sklenéné panely vlozeny
do spravné polohy, jinak by se mohl povrch
dvifek prehfivat.

11.12 Vyména zarovky

/\ VAROVANI!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

1. Vypnéte spotrebi€ a pockejte, dokud
nevychladne.
2. Spotrebi¢ odpojte od elektrické sité.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Co délat, kdyz...

3. Polozte hadfik na dno trouby.

Horni zarovka
1. Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.

2. Sejméte kovovy krouzek a vyCistéte
sklenény kryt.

3. Kvymeéné pouzijte vhodnou zarovku
odolnou proti teploté 300 °C.

4. Na sklenény kryt nasadte kovovy
krouzek.

Bocni zarovku
1. Odstranénim levé drazky na rost ziskate
pristup k zarovce.

2. Pomoci Sroubovaku Torx 20 sejméte kryt.

3. Sklenény kryt vycistéte.

4. K vyméné pouzijte vhodnou zarovku
odolnou proti teploté 300 °C.

5. Namontujte kovovy ram a tésnéni.

Utahnéte Srouby.
6. Namontujte levou drazku na rost.

Popis problému

Pric¢ina a naprava

Spotfebi¢ nelze zapnout ani pouzi- Spotrebi¢ neni zapojen do elektrické sité nebo je zapojen nespravné.

vat.
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Popis problému

Pri¢ina a naprava

Spotrebi¢ se neohriva.

Hodiny nejsou nastavené.

Pro nastaveni hodin viz kapitolu ,Funkce hodin®.

Dvitka nejsou spravné zaviena.
Kontrolky/symboly varné desky

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda neni pfi¢inou zavady pojistka. Pokud problém pretrvava,
obrat'te se na kvalifikovaného elektrikare.

Je zapnuto Détska bezp. pojistka.

Osvétleni je vypnuté.

Spalena zarovka. Vyménte zarovku.

Pro podrobné informace viz kapitolu ,Udrzba a gigténi.

@ Vypadek proudu vzdy cisténi zastavi. Je-li ¢isténi pferusené vypadkem proudu, zopakuite jej.

12.2 Chybové kody

Kdyz dojde k chybé software, na displeji se zobrazi chybova zprava. Seznam problému

naleznete v tabulce nize.

Koéd a popis

Reseni

F111 - Pecici sonda neni spravné zasunuta do zasuv-
ky.

PIné zastréte Pecici sonda do zasuvky.

F240, F439 - dotykova tlacitka na displeji nefunguiji
spravné.

Vycistéte povrch displeje. Ujistéte se, Ze na dotykovych
poli¢cich nejsou necistoty.

F908 — systém spotiebite se nemuze pfipojit k ovlada-
cimu panelu.

Spotfebi€ vypnéte a zapnéte.

12.3 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyresit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete
na typovém stitku. Typovy $titek se nachazi
na pfednim ramu spotfebice. Je vidét, kdyz
otevrete dvirka. Typovy Stitek ze spotfebice
neodstranuijte.

13. ENERGETICKA UCINNOST

Doporuc€ujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (MOD.) :

Vyrobni €islo (PNC):

Sériové cislo (S.N.):

13.1 Informacni list vyrobku a informace o vyrobku dle nafizeni EU
o energetickych stitcich a ekodesignu

Jméno dodavatele

Electrolux

Oznaceni modelu

Y8SOB39X 944032104
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Index energetické ucinnosti

61,9

TFida energetické ucinnosti

A++

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, konvenéni ohfev

1,09 kWh/cyklus

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vétra-

0,52 kWh/cyklus

ku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 701

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 36.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méfeni vykonu.

13.2 Informace o vyrobku tykajici se spotieby energie a maximalni doby do
dosazeni pfislusného rezimu nizké spotieby energie

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu

0.8W

Maximalni doba potfebna k tomu, aby zafizeni automaticky dosahlo pfislusného rezimu nizké spo-

treby energie

20 min

13.3 Tipy pro usporu energie

Nasledujici tipy vam pomohou u$etfit energii
pfi pouzivani spotfebice.

Ujistéte se, Ze jsou dvitka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prilis Casto. Tésnéni dvirek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro ucinnéjsi Usporu energie pouzivejte
kovové nadobi a formy a nadoby z tmavého
kovu a s povrchovou vrstvou.

Spotfebi¢ pred vafenim nepredehfivejte,
pokud to neni vyslovné doporuceno.

PFipravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi pe€eni byly co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude

pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo mlzete vyuzit k uchovani
teploty jidla nebo ohfevu jiného pokrmu.

Po vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje
zbytkové teplo nebo teplota.

Je-li spustén program s Délka a doba peceni
je delSi nez 30 minut, topné clanky se

u nékterych funkci spotfebice automaticky
vypnou drive.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel
zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
PFi peCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potfebujete.

Vihky horkovzduch
Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi
peceni.
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Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se Pohotovostni rezim

automaticky vypne po 30 sekundach. Po 2 minutach se displej pfepne do
Osvétleni mGzete znovu zapnout, ale omezite | pohotovostniho rezimu.

tim pfedpokladanou Usporu energie.

14. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

A Do N e
Recyklujte materialy oznagené symbolem €. likvidaci. Spotfebi¢e oznacené prisluSnym

Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich symbolem X nelikvidujte spolu s domovnim
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit odpadem. Spotiebi¢ odevzdejte v mistnim
Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Ufad.

elektrické a elektronické spotrebice uréené k
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Udvozoljitk az Electrolux vilagaban! Készonjiik, hogy a mi
készilékiinket valasztotta.

®

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése:
www.electrolux.com/support

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

. BIZTONSAGI INFORMACIOK ... oottt
. BIZTONSAGI UTASITASOK ..o
 TERMEKLEIRAS.......coooiiiic e
. KEZELOPANEL.................. s
. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT ..ot
 NAPEHASZNALAT ..o
. TOVABBI FUNKCIOK ...ttt ettt ee e e eeen s
CORAFUNKCIOK ..ottt

. A TARTOZEKOK HASZNALATA ... oot
10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK ...t eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenn
11. APOLAS ES TISZTITAS .ot
12. HIBAELHARITAS........... OSSOSO
13. ENERGIAHATEKONYSAG. ... oottt
14. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK  ....o ettt

CONOOUAWN=

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el

a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

» Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
erzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
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készUlék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allandé fellgyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kozelében.

Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel és annak.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készilék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléktol mikddeés
kozben, és mikodés utan, lehiléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonlé szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készllék izembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

A butorba valo beépités el6tt ne hasznalja a készuléket.
Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készUlléket az elektromos haldzatrol.

Ha a tapkabel megsérul, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
el6.
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FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.
FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

Amikor a sutébél kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.
Kizarolag a készulékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghdmeérséklet-érzékeldt) hasznalja.

A polctartok eltavolitdsahoz elszér a polctarto elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kapardéeszkdzt a
sutbajto Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK
2.1 Uzembe helyezés « A készilék elektromos hitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
/\ FIGYELMEZTETES! tapegyseggel kell mikodtetni.

A készuléket csak képesitett személy 2.2 Elektromos csatlakozas

helyezheti izembe.

+ Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot. /\ FIGYELMEZTETES!
Ne helyezzen lzembe, és ne is Tiiz- és aramiitésveszély.
hasznaljon sérllt készlléket.
Kovesse a weboldalunkon elérhetd * Minden elektromos csatlakoztatast
telepitési utasitasokat. szakképzett villanyszerelének kell

* Akészilék nehéz, ezért legyen elvégeznie.
koriltekinté a mozgatasakor. Mindig » Akésziiléket kotelez6 foldelni.
hasznaljon munkavédelmi keszty(it és zart | * Ellendrizze, hogy az adattablan szerepld
labbelit. adatok megfelelnek-e a helyi elektromos

* Soha ne hlzza a késziiléket a hal6zat paramétereinek.
fogantytjanal fogva. * Mindig megfeleléen felszerelt, aramités

* Akésziiléket az izembe helyezési ellen védett aljzatot hasznaljon.
kévetelményeknek megfelel6, biztonsagos | ¢ Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
helyre telepitse. hosszabbito kabeleket.

+ Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tébbi » Ugyeljen a haldzati csatlakozédugo és a
készliléktdl és egységtol. halézati kabel épségére. Amennyiben a

« Akésziilék felszerelése elétt ellenérizze, késziilék halozati vezetékét ki kell
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato- cserélni, a cserét markaszervizinknél
e. végeztesse el.
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Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
keruljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készllék ajtajahoz vagy a készilék alatti
rekeszhez, kulondsen akkor, ha a
készlilék mikodik, vagy ajtaja forro.

A feszlltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
rogziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Gzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halézati
csatlakozodugot a halozati
csatlakozoéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
hal6zati dugasz lizembe helyezés utan is
konnyen elérhet6 legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugot hozza.

A készilék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haldzati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozddugét. A kabelt mindig a
csatlakozédugénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfeleld szigetel6berendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védérelét.

Az elektromos késziiléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely
lehetéve teszi, hogy minden fazison
levalassza a készlléket az elektromos
halozatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

Ez a készlilék halézati csatlakozokabellel
és dugasszal ker(l szallitasra.

2.3 Hasznalat

Koriltekintden jarjon el, ha mikodés
kdzben kinyitja a készilék ajtajat. Forré
levegd tavozhat a készulékbdl.

Ne mikddtesse a készlléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.
Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.
Ne hasznalja a késziiléket munka- vagy
tarolofellletként.

Ovatosan nyissa ki a készilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

Ugyelien arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készulék kozelében, amikor
kinyitja az ajtot.

Mindig tartositasra jovahagyott Gvegeket
és beféttesiivegeket hasznaljon.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készilékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziilék karosodasanak veszélye all
fenn!

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramiités- és
robbanasveszély.

Ne valtoztassa meg a készulék miszaki
jellemzéit.

Ugyelien arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

MUkodés kdzben ne hagyja felligyelet
nélkul a készuléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.
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A zomanc karosodasanak vagy
elszinezédésének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kozvetlendl a készilék sitéterének
aljara.

— ne tegyen alufoliat kozvetlendl a
készllék sitéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.
— afbézés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a

készulékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinezédése nincs hatassal a készllek
teljesitményére.

A nagy nedvességtartalmu stitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyiimdlcsok leve maradandé
foltokat ejthet.

Fbézés kdzben a készilék ajtajat mindig
tartsa csukva.

Ha a készlléket butorlap (pl. ajtd) mogott
helyezi el, ligyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a késziilék
mikodik. A hd és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és
ennek kdvetkeztében karosodhat a
készilék, a készllék boritasa vagy a




padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a késziilék teljesen le
nem hilt.

2.4 Apolas és tisztitas

— G0z sités utan évatosan nyissa ki a
készilék ajtajat.

2.6 Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés, tliz vagy a készlléek
karosodasanak veszélye all fenn!

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!

» Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziiléket, és huzza ki a halézati
csatlakozédugét a csatlakozoaljzatbdl.

» Ellenérizze, hogy lehllt-e mar a készllék.
Maskilonben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltornek.

+ A sutdajto sérilt iveglapjait
haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a
markaszervizhez.

* Legyen o6vatos, amikor az ajtot leszereli a
készulékrél. Az ajtd nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készlléket,
hogy elkertlje a felllet karosodasat.

+ Tisztitsa meg a készlléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitoszert hasznaljon. Ne hasznaljon
suroloszert, surolészivacsot, oldoszert
vagy fém targyat.

* Amennyiben s(it6tisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitészer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

2.5 Gozsiités

* Atermékben talalhato izzé(k)ra és a kilén
kaphaté poétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra késziltek, hogy
megdfeleljenek a haztartasi készllékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készulék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

* Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

« Kizaroélag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemzékkel rendelkez6 lampat
hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

* Akésziilék javitasat bizza a
markaszervizre.
¢ Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Egési sériilés és a késziilék
karosodasanak veszélye all fenn!

/\ FIGYELMEZTETES!

Sérilés- vagy fulladasveszély all fenn.

* Akiszabadul6 g6z égési sérlilést okozhat:

— Kortltekintéen jarjon el, ha a funkcio
mikddése kdzben kinyitja a készilék
ajtajat. G6z szabadulhat ki.

* A készilék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

* Feszlltségmentesitse a készlléket.

« A késziilék kdzelében vagja at a haldzati
kabelt, és tegye a hulladékba.
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3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

aaauﬁ

Kezel6panel
Kijelzd
Viztartaly

Fltébetét
Lampa
Ventilator

Polctarto, eltavolithato
)] Polcpozicidk

BRR N E S

4. KEZELOPANEL

Kifolyécs6 vizkémentesitése

Hushémérd szenzor csatlakozoja

4.1 A kezel6panel attekintése

j

H))

f
LT o)

Be/Ki Tartsa nyomva a késziilék be- és
kikapcsolasahoz.
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3.2 Tartozékok

Sitéracs

Tortasiité edényekhez, sutéalld
edényekhez, siltes edényekhez,
fé6z6edényekhez/edényekhez.

Siit6 talca

Nedves sliteményekhez, silt ételekhez,
kenyérhez, nagy husokhoz, fagyasztott
ételekhez és csepegd folyadékok
felfogasahoz, pl. huzalpolcon térténd
sutéskor zsiradékhoz.

Mély tepsi

Sltemények és husok sitéséhez, illetve
zsirfelfogd edényként.

Hushéméré szenzor

A sutés szabalyozasa az étel belsejében
lévé hémérséklet alapjan.

Teleszkopos sinek

A tepsik és huzalpolcok kdnnyebb
behelyezéséhez és eltavolitdsahoz.
G62616 készlet

Egy perforalatlan és egy perforalt edény.
A g6z016 készlet elvezeti a lecsapddo
vizet az ételrél parolas kdzben. Zoldségek,
halak, csirkemell elkészitésénél
hasznalando. A készlet nem alkalmas
vizben aztatando étel elkészitéséhez, pl.
rizs, polenta (arpalisztbdl és
kukoricalisztbdl készlilt kasa), tészta.

Felsorolja a készllék kiegészitd

Mend fnkcisit és beallitasi funkcioit.
Kedven-  edvenc bedllitasok listazasa.
cek
Kijelz6 A késziilék aktualis beallitasait
mutatja.
}/i’lég- A sutdvilagitas be- és kikapcsola-
itaskap-
csold ’
E Gyors A kovetkezd funkcid be- és kikap-
Felflités csolasa: Gyors Felf(ités.




4.2 Kijelzé

Kijelzd a beallitott nyomdgombfunkcidkkal.

A
12:30
#285°C 150°C
) WSrlmn Q START
| | | | |
F E D C B
A. Pontosidé =~
B. START /LEALLITAS
C. Hoémérséklet
D. Sitéfunkciok
E. 1d6zit6é
F. Hushémérd szenzor (csak a kijelolt

modellek esetén)

Kijelz6 visszajelzo6i

< Visszalépés egy szinttel a meniben.

lr:) Az utols6 mivelet visszavonasa.

W A kiegészité funkciok be- és kikapcsolasa.

Q A figyelmeztetd hangjelzés funkcio be van
kapcsolva.

A figyelmeztetd hangjelzés és a fézés ledlli-
stop  tasa funkcio be van kapcsolva.

@ Csak a felugré lizenet van aktivalva.

@ Késleltetett inditas funkcié be van kapcsolva.

0 A beadllitas torlése.

Kijelz6 visszajelz6i

OK Vaélasztas / bedllitas megerdsitése.

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

5.1 Elso6 csatlakoztatas

Az els6 csatlakoztatas utan a kijelzén idvozlé
Uzenet jelenik meg.

A kovetkezoéket kell beallitania: Nyelv, Kijelzd
Fényerd, Nyomogomb Hang, Figyelmeztetd
hangeré, Vizkeménység, Pontos id6, .

5.2 Kezdeti elé6melegités és tisztitas

Az elsd hasznalat el6tt, miel6tt élelmiszerrel
érintkezne, melegitse el6 az Ures készuléket.
A készllék kellemetlen szagot és flistot
bocsathat ki. Az elémelegités soran
szelléztesse ki a helyiséget.

1. Vegyen ki minden tartozékot a sitétérbdl,
és a kivehetd polctartokat is tavolitsa el.

2. Allitsa be a(z) [ funkcict. Allitsa be a
maximalis hdmérséklet. Hagyja mikodni
a készuléket 1 6 ideig.

3. Allitsa be a(z) (&) funkciét. Allitsa be a
maximalis hémérséklet. Hagyja mikddni
a késziléket 15 perc ideig.

4. Kapcsolja ki a készliléket, és varja meg,
hogy leh(ljon.

5. Kizarélag mikroszalas ruhaval, langyos
vizzel és enyhe mosogatoszerrel tisztitsa
meg a késziléket és a tartozékokat.

6. Helyezze vissza a tartozékokat és a
kivehetd polctartokat az eredeti
helyzetlikbe.

5.3 Beadllitas: Vizkeménység

Amikor csatlakoztatja a készliléket az
elektromos haldzathoz, be kell allitania a
vizkeménységet.

A vizkeménység meghatarozasahoz
hasznalja az indikatorpapirt, vagy forduljon a
helyi vizmihoz.

1. Tartsa az indikatorpapirt a vizbe kb. 1 mp
ideig. Ne tegye az indikatorpapirt folyd viz
ala.

2. A maradék viz eltavolitdsahoz razza fel a
tesztpapirt.
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3. 1 perc elteltével ellenérizze a
vizkeménységet az alabbi tablazat
segitségével.

4. A vizkeménység beallitasa: Mendi /
Beallitasok / Beallitas / Vizkeménység.

Az indikatorpapir szinei folyamatosan

valtoznak. A tesztelés perc utan ellenérizze a

vizkeménységet 1-en bellil.

A vizkeménység szintjét a kdvetkezd
meniben modosithatja: Beallitasok /
Beallitas / Vizkeménység.

A tablazat ismerteti a vizkeménységi
tartomanyt a hozza tartozé vizminéségi
besorolassal. Allitsa be a vizkeménységet a
tablazatnak megfeleléen.

6. NAPI HASZNALAT

Vizkeménység szint-
je

Indikatorpapir

1-lagy

2 — mérsékelten kemény

3 — kemény

4 — nagyon kemény

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Sitéfunkciok

HAGYOMANYOS

E] Alsé Siités
Valassza ezt a funkciot a sitési folyamat
utan, hogy sziikség esetén az étel aljat
jobban megpiritsa. A legalacsonyabb polc-
szintet hasznalja.

EI Grill

Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez
és piritds készitéséhez.

@

Egyes siitéfunkciok mikddése kdzben a
sutélampa automatikusan kikapcsol 80
°C alatt.

Infrasiités
Nagy silt husdarabok vagy nem kicsonto-
zott szarnyas siitéséhez egy polcszinten.
Cs6ben sitéshez és piritashoz.

SPECIALIS BEALLITASOK

Hoélégbefuvas, Nagy Héfok
Hussutéshez és siutemeények keészitéseé-
hez. Allitson be alacsonyabb hémérsékle-
tet, mint a hagyomanyos sitésnél, mivel a
ventilator egyenletesen osztja el a hét a
sUté belsejében.

E Tartositas
A z6ldségek és gylimolcsok tartdsitasa ér-
dekében helyezze a dobozokat vizzel tol-
tott tepsibe. Hasznaljon héallo, bajonett-
zarral vagy csavaros kupakkal ellatott,
azonos méretl edényeket. Haszndlja a
legalsé polcszintet.

4 Fagyasztott ételek
Készételekhez tokéletes (pl. silt burgonya,
krokett vagy tavaszi tekercs).

Also + felso siités
Egy slitészinten torténd sitéshez, valamint
porkdléshez.

0 Aszalas
Szeletelt gyimdlcs, zoldség és gomba
aszalasahoz. Annak érdekében, hogy a
nedvességgel telitett levegd tavozhasson,
és a gyimodlcs jobban szaradhasson, a
szaritasi folyamat soran célszer( idénként
kinyitni a stt6 ajtajat.

Pizza funkcié
A pizza és mas, alulrél tébb hét igényld
ételek sltéséhez a legjobb.

1<

— Edény Melegités
A tanyérok talalashoz val6 elémelegitésé-
re.
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K2 Kiolvasztas

Elelmiszerek felolvasztasahoz (z6ldségek
és gyumolcsok). A felolvasztas idétartama
a fagyasztott étel méretétdl és mennyisé-

gétdl fugg.

055 Csében Siités

=¥ Siitében készithetd fogasokhoz, mint a la-
sagna és burgonyafelfujt. Csében siités-
hez és piritashoz.

1°C Hélégbefuvas, Kis Héfok
Alacsony hémérsékleti ételkészités. Toké-
letes a kényes ételek (pl. marha, borju
vagy barany) elkészitéséhez.

@ Melegen Tartas
Elelmiszerek melegen tartasahoz. Kérjik,
vegye figyelembe, hogy egyes ételek me-
legen tartas kézben tovabbra is siithetnek
és kiszaradhatnak. Sziikség esetén fedje
le az edényeket.

l?] Konvekcios levegé (nedves)

¢ A funkciot arra tervezték, hogy energiat ta-
karitson meg a f6zés soran. A funkcié
hasznalatakor a sutétér hémérséklete el-
térhet a beallitott hémérséklettsl. A készi-
lék a maradékhét haszndlja fel. A fltési
teljesitmény lecsokkenhet. Tovabbi tudni-
valdkért olvassa el a ,Napi hasznélat” c.
fejezetben ezt a részt; Megjegyzések:
Konvekcios levegd (nedves).

GOZOLES

% Steamify
A g6z gbézodléshez, parolashoz, gyengéd
barnitashoz, tészta- és hussitéshez hasz-
nalja.

o Regeneralédas

A gbzzel torténé melegités meggatolja az
ételek felliletének kiszaradasat. A hékozlés
finoman, egyenletesen térténik, és biztosit-
ja, hogy az ételnek olyan ize és aromaja
legyen, mintha most készllt volna el. Ez a
funkcioé az étel kdzvetlenil tanyéron torté-
né melegitésére hasznalhatd. Egyszerre
egynél tobb tanyér étel melegithetd fel k-
16nb6z6 polcmagassagokban.

Kenyér

A funkcioval kenyér és zsemle készithetd
professzionalis minéségben a ropogdssag,
a szin és a fényes héj szempontjabdl.

1 Kelesztés

A kelt tészta kelesztésének felgyorsitasa-
ra. A kiszaradas megel6zése érdekében
fedje le a tészta fellletét.

Vital Siités
Zoldsége vagy koretek és halak g6zolésé-
hez.

E:}

2

Paratartalom, magas

A funkcio alkalmas olyan finom ételek elké-
szitéséhez, mint a pudingok, lepények,
Terrine (pastétom) és halak.

F3

D)

H
2

Paratartalom, alacsony

A funkcioé hus, szarnyasok, tepsiben slltek
és felfujtak készitésére alkalmas. A g6z és
a hé kombinalasa révén a hus porhanyods-
sd, szaftossa és ropogos felliletlivé valik.

6.2 Megjegyzések a Konvekcids
leveg6 (nedves) funkciohoz

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okologiai kialakitasra vonatkozé
kovetelményeknek (EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati médszerek az
alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN
60350-1.

A sut6ajtot siités kdzben be kell csukni, hogy
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a
sité a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

Fézési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cimi fejezetet,
Konvekcios levegd (nedves). Altalanos
energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el
az ,Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossagi tanacsok c. részét.

6.3 Beallitas: Siitéfunkciok

1. Kapcsolja be a késziiléket. A kijelzdn
megjelenik az alapértelmezett siitéfunkcio
és a hdmérseéklet.

2. Nyomja meg a sutéfunkcio szimbolumat

az almentibe |épéshez.
3. Valassza ki a stt6funkciot , majd nyomja

meg a OK gombot.
4. Allitsa be a hdmérsékletet. Nyomja meg a

OK gombot.
5. Nyomja mega START gombot.
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Hushémérd szenzor — a hushéméré szenzor
a f6zési folyamat el6tt vagy alatt barmikor
csatlakoztathatd. Tovabbi informaciok ,A
tartozékok hasznalata” fejezet hushémérd
szenzorral foglalkozo részében.

6. STOP - nyomja meg a sutéfunkcid
kikapcsolasahoz.
7. Kapcsolja ki a készuléket.

6.4 Beallitas: Steamify - G6zdlés
siitéfunkcio

1. Kapcsolja be a késziiléket. Valassza ki a
sttéfunkcioé szimbolumat, majd nyomja
meg az almenibe lépéshez.

2. Nyomja meg a (%] gombot. Allitsa be a
g6zben sutés funkciot.

3. Nyomja meg a OK gombot. A kijelz6 a
hémeérséklet-beallitasokat mutatja.

4. Allitsa be a hémérsékletet. A gézoléses
sutéfunkciok tipusa a beallitott
hémérséklettdl fligg:

a. Go6z go6zoléshez 50 - 100 °C —
Idedlis zéldségek, gabonafélék,
hivelyesek, tenger gylimdlcsei,
pastétomok és kanalas desszertek
g6zoléséhez.

b. Goz siitéshez 105 - 130 °C - Idealis
dinsztelt és parolt hus vagy hal,
kenyér és szarnyas, valamint sajttorta
és zOldség/hus felfujtak készitéséhez.

c. Go6z gyenge piritashoz 135 - 150 °C
— Idealis hus, z6ldség/hus felfujtak,
toltott zoldségek, hal és cs6ben siiltek
készitéséhez. A g6z és a hd
kombinalasa révén a hus
porhanyéssa, szaftossa és ropogos
feluletlivé valik. Ha beallitja az
id6zit6t, a grill automatikusan
bekapcsol a sités utolsé néhany
percében, hogy az ételt gyengéden
megpiritsa.

d. Goz siitéshez (tészta vagy hus)
155 - 230 °C - Idealis porkolt és sult
ételekhez hus, hal, szarnyas, leveles
tésztabol késziilt toltott
aprositemény, gyimolcslepény,
muffin, csében siilt ételek, zdldségek
és péksltemények készitéséhez. Ha
bedllitja az id6zit6t, és az ételt az elsd
polcszintre helyezi, az alsé siités
funkcié automatikusan bekapcsol a
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sutési folyamat utols6 néhany
percében, hogy az ételnek ropogos
aljat adjon.

5. Nyomja meg a OK gombot.

6. Nyomja meg a viztartaly fedelét a
kinyitashoz.

7. Toltse fel hideg vizzel a viztartalyt a
maximalis szintig (kérulbelil 950 ml), mig
hangjelzés nem hallhato, vagy mig a
kijelz6 nem jelenit meg Uzenetet. Ez a
vizmennyiség kb. 50 perc id6tartamara
elegendd. Ne toltse a viztartalyt a
maximalis szinten tul. llyen esetben a viz
szivaroghat, tulfolyhat, és tonkre teheti a
butort.

/\ FIGYELMEZTETES!

Csak hideg csapvizet hasznéljon. Ne
hasznaljon szlirt (demineralizalt) vagy
desztillalt vizet. Ne hasznaljon egyéb
folyadékokat. Ne toltsén a
viztartalyba gyulékony vagy
alkoholtartalmu folyadékot.

8. Tolja a viztartalyt az eredeti helyzetébe.

9. Nyomja meg a START gombot.

A g6z kb. 2 perc mulva jelenik meg. Amikor a

készlilék eléri a beallitott hdmérsékletet, egy

hangjelzés hallhato.

10. Amikor a viztartaly kiurul, hangjelzés
hallhaté. Toltse fel Ujra a viztartalyt.

11. Kapcsolja ki a készlléket.

12. A vizkd maradvanyok kialakulasanak
elkerllésére Uritse ki a viztartalyt minden
g6zodléssel végzett sutés utan.

Lasd az ,Apolas és tisztitas” cim(i fejezetet,

Tartaly Uritése.

13. Siités utan 6vatosan nyissa ki a siité
ajtajat. A maradék viz lecsapodhat a suté
belsejében.

14. Amikor a készulék lehilt, szaritsa meg a
std belsejét egy puha torléruhaval.

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziilék forré. Egés veszélye all fenn.
Legyen o6vatos, amikor kilriti a viztartalyt.

6.5 Menii
Nyomja meg a = gombot a menibe
|épéshez.



Meniipont Alkalmazas Almenii Alkalmazas
Elére Programozott Stités ~ Automatikus programok Gyors Felfli- Leroviditi a felfltési id6ét. Ez csak bizo-
listazasa. tés nyos sutéfunkcioknal all rendelkezés-
re.
Tisztitas Tisztitéprogramok lista-
zasa. Tisztitds Em- Az emlékeztetd be- és kikapcsolasa.
lékeztetd
Kedvencek Kedvenc beallitasok lis-
tazasa. Digitalis 6ra Az id6kijelzés formatumanak modosi-
stilus tasa.
Egyéb funkciok A készilék konfiguracio-
janak beallitasara szol-
gal. Almenii ehhez: Bedllitas
Beallitasok  Beallitas A készilék konfiguracio-
janak beallitasara szol- Almenii Leiras
gal.
- - — Nyelv Beallitja a készulék nyelvét.
Szerviz Megijeleniti a szoftver-

verziét és a konfiguraci-
ot.

Almenl ehhez: Tisztitas

Almenii Alkalmazas

Szaritas A sutétér szaritasa a gézfunkcidk
hasznalata utan a maradék lecsapo-
das eltavolitasahoz.

Tartaly Urité- A g6zfunkcidk hasznalata utan vissza-

se maradt viz viztartalybdl térténé eltavo-
litasanak menete.

GOz Tisztitas  Enyhe tisztitas.

GOz Tisztitds  Alapos tisztitas.

Plusz

Vizkémente- A gbzfejlesztd rendszer vizké-lerakd-
sités dasoktol valé megtisztitasa.

Oblités A gbzfejleszt6 rendszer atoblitésének

és tisztitasanak menete a gézfunkciok
gyakori hasznalata esetén.

Almeni ehhez: Egyéb funkciok

Almenii Alkalmazas

Sité vilag- A sutdvilagitas be- és kikapcsolasa.
itas

Gyerekzar Megakadalyozza a készilék véletlen

bekapcsolasat. A készllék hasznala-
tahoz valassza ki a kod betdit abécé
sorrendben.

Kijelzd Fény- A kijelzd fényerejének beallitasa.
erd

Nyomoégomb
Hang

Az érintémez6k hangjanak be- és ki-
kapcsolasa. A hang elnémitasa nem

lehetséges a kdvetkezdnél: (D

Figyelmezte- A gombnyomasok és jelzések hang-

t6 hangeré erejének beallitasa.

Vizkemény- A vizkeménység bedllitasa.

ség

Pontos idd A pontos id6 és datum beallitasa.

AlmenUl ehhez: Szerviz

Almenii Leiras

Demo tzem- Aktivalo / inaktivald kéd: 2468
maod

Szoftver ver-  Szoftver verziéra vonatkozé informaci-
zié ok.

Osszes beal- Visszaallitas gyari beallitasokra.
litas torlése

6.6 Beallitas: El6ére Programozott
Sités

Elére Programozott Siités az almenu tovabbi
funkciokbdl és programokbdl all, amelyeket
kifejezetten az ételekhez terveztek. Ebben az
almeniben minden ételhez megfeleld
beallitas tartozik. F6zés kozben modosithatja
az id6t és a hdmérsékletet.
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Egyes ételek esetén a(z) Hushémérd
szenzor segitségével is fézhet. Az étel
elkészitésének mértéke:

* Véres

+ Kozepes

« Jol atsitve

Egyes ételek

elkészitéséhez Sulyautomatika is
hasznalhato.

1. Kapcsolja be a késziiléket.

7. TOVABBI FUNKCIOK

7.1 Kedvencek 3%

Kedvenc beallitasait , mint példaul a
sutéfunkciot és az ételkészitési idét
eltarolhatja a készllék memoriajaba.

1. Kapcsolja be a késziiléket.
Valassza ki a megfeleld beallitast.

2

3. Nyomja meg a == gombot.

4. Vdlassza ezt: Kedvencek / Aktualis
beallitasok mentése.

5. Nyomja meg a + gombot, hogy hozzaadja
a beallitast a kovetkezok listajahoz:
Kedvencek.

6. Nyomja meg a OK gombot.

9. nyomja meg a beadllitas
visszaallitasahoz.

0 - nyomja meg a beallitas torléséhez.

7.2 Funkciozar

Ez a funkcié megakadalyozza a beallitott
funkcio véletlen médositasat.

1. Kapcsolja be a késziiléket.
2. Allitson be egy sutéfunkciot.

3. Sﬁ? - nyomja meg egyszerre a funkcié
bekapcsolasahoz.

Sﬁ?, ' nyomja meg egyszerre a funkcié
kikapcsolasahoz.
7.3 Gyerekzar

Ez a funkcié megakadalyozza a készilék
véletlen bekapcsolasat.

1. Kapcsolja be a késziiléket.
2. Nyomja meg a —= gombot.
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Nyomja meg a E gombot.

Nyomja meg a % gombot a Elére
Programozott Siités programba lépéshez.
4. Valasszon ki egy fogast vagy ételfajtat.

5. Helyezze az ételt a készilékbe, majd

w N

nyomja meg a START gombot.
Amikor a funkcié véget ért, ellendrizze, hogy
elkésziilt-e az étel. Sziikség szerint ndvelje
az elkészitési idot.

3. Valassza a Egyéb funkcidk / Gyerekzar
pontot.

4. Nyomja meg a kod betdit betlirendben.

Gyerekzar bekapcsolva.

Amikor ez a funkcié be van kapcsolva, a

kovetkezdk érhetdk el: 1d6zit6 és lampa is

rendelkezésre all.

A készilék hasznalatanak engedélyezéséhez
nyomja meg a kod betit abécé sorrendben.

7.4 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl, ha a sutéfunkcio aktiv, és
nem modositanak a beallitadsokon, a késziilék
bizonyos id6 elteltével automatikusan
kikapcsol.

(°C) D (6)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Ha egy sutéfunkciét az automatikus
kikapcsolasi id6t meghalado ideig kivan
mikodtetni, allitsa be a sutési idétartamot.
Tovabbi informaciok az ,Orafunkciok” cimi
fejezetben.

Az Automatikus kikapcsolas nem miikddik az
alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Hushémérd
szenzor, Befejezési id6.

7.5 Hitoventilator

Amikor a készilék tzemel, a hitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hlivésen
tartsa a készulék fellletét. Amikor kikapcsolja



a készliléket, a hitéventilator tovabbra is
mikodhet, amig a késziilék le nem hdil.

8. ORAFUNKCIOK

8.1 Orafunkciok leirasa

Funkcié Leiras

1d6zitd A sités hosszisaganak beallitasahoz.
A maximalis érték 23 6 59 perc.
Megadhatja, hogy mi térténjen, amikor
az id6 letelik, amennyiben beallitja igé-
nyeinek megfeleléen a kdvetkez6t:
Muvelet befejezése.

Mvelet be-
fejezése

Figyelmezteté hangjelzés — az idé letel-
tekor hangjelzés hallhat6. Barmikor, a
készulék kikapcsolt allapotaban is beal-
lithatja ezt a funkciét.

Figyelmeztetd jelzés és siités vége — az
id6 leteltekor hangjelzés hallhaté, és a
sttéfunkcio kikapcsol.

Csak felugro tizenetek — az id6 letelte-
kor tizenet jelenik meg a kijelzén. Bar-
mikor, a készilék kikapcsolt allapota-
ban is beadllithatja ezt a funkciot.

Késleltetett Sités elinditasanak és / vagy befejezé-

inditas sének késleltetése.

1d6 Kiter- A sltési id6 meghosszabbitasahoz.
jesztés

Mlkodési- Azt jelzi, hogy mennyi ideig mikddik a
dézité készllék. A maximalis érték 23 6 59

perc. Ki- és bekapcsolhatja a funkciot.
Ez a funkcio nincs hatassal a késziilék
miikodésére.

8.2 Beallitas: Pontos id6

1. Kapcsolja be a késziiléket.
2. Nyomja meg: Pontos id6.
3. Allitsa be az id6t.

4. Nyomja meg a OK gombot.

8.3 Beallitas: 1d6zit6

1. Valassza ki a sut6éfunkciot, majd allitsa be
a hémérsékletet.

2. Nyomja meg a O gombot.

3. Allitsa be az idét.

A kivant Befejezés miveleteta ® ® ® gomb
megnyomasaval valaszthatja ki.

4. Nyomja meg a OK gombot. Addig
ismételje a miveletet, mig a f6 képernyd
meg nem jelenik a kijelzén.

Ha a fézési id6tartambdl 10% maradt fenn, és

az étel nem tlinik késznek, az idétartam

meghosszabbithatd. A siitéfunkciot is
modosithatja. A sitési ido
meghosszabbitdsahoz nyomja meg a +1min
gombot.

8.4 Bedllitas: Késleltetett inditas

1. Valasszon ki egy sutéfunkciot és a
hémérsékletet.

Nyomja meg a O gombot.

A siitési id6 bedllitasa.
Nyomjamega ® ® ® gombot.
Nyomja meg: Késleltetett inditas.
Valassza ki a kivant kezdési id6t.

Nyomja meg a OK gombot. Addig
ismételje a miveletet, mig a f6 képerny6
meg nem jelenik a kijelzén.

8.5 Beallitas: M(ikodésidozitoé

Noak wbd

Nyomja meg a O gombot.

Nyomjamega ® ® ® gombot.
Nyomja meg: Mikodésidézits.

A féképernydn a mikodési id6é
megjelenitéséhez csusztassa el vagy
nyomja meg a <= gombot.

5. Nyomja meg a OK gombot. Addig
ismételje a miveletet, mig a f6 képernyd
meg nem jelenik a kijelzén.

PN =

8.6 Ido6zitobeallitasok modositasa

A sltés alatt barmikor médosithaté a
beallitott id6.

1. Nyomja meg a O gombot.
2. Allitsa be az id6zitési értéket.

3. Nyomjameg a OK gombot.
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9. A TARTOZEKOK HASZNALATA

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

9.1 Tartozékok behelyezése

A tetején 1év6 kis bemélyedés ndveli a
biztonsagot és védi a dblést. Ezek a
mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korili perem
megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a
polcrol.

Siitéracs

Helyezze a polcot a polctartd vezetésinjei
kozé,. Ugyeljen arra, hogy a polc hozzaérjen
a sitd belsejének hatuljahoz.

Siit6 talca / Mély tepsi

Csusztassa be a talcat a polctarto
vezetdsinjei kdzé. Helyezze a sitétalcat a
lejtével a sttétér hatulja felé.

9.2 Hashéméro szenzor
Méri a hémérsékletet az étel belsejében.

Valamennyi sutéfunkcié mellett hasznalhatja.

Két hdmérsékletet kell beallitani:

66 MAGYAR

. “C_ akeszilék belsejében 16v6
hémérséklet. Legalabb 25 °C-kal
magasabbnak kell lennie az étel
maghdémeérsékleténél.

. /? — az étel maghémérsékletet.
Javaslatok:

* A hozzavalok legyenek
szobahémeérsékletlek.

* Ne hasznalja folyékony allagu ételekhez.

e Sutés kdzben az ételérzékeld tljet
teliesen be kell helyezni az ételbe.

A késziilék kiszamolja a sutés

hozzavetbleges befejezési idejét. Ez fligg az

étel mennyiségétdl, a beallitott sttéfunkciotol

és hémeérséklettdl.

Siités ezzel: Hishémérd szenzor

/\ FIGYELMEZTETES!

Egésveszély all fenn, mivel az
ételérzékel6 és a polctartok
felforrésodnak. Ne érintse meg az
ételérzékeld fogantyujat csupasz kézzel.
Mindig hasznaljon edényfogd kesztydit.

1. Kapcsolja be a késziiléket.

2. Valasszon egy sutéfunkciot és, ha
szikséges, a siité hémérsékletét.

3. Helyezze az ételérzékelét az étel
belsejébe:
Hus, szarnyas és hal
lllessze a hushémérd szenzor teljes tljét
a husba vagy a halba a legvastagabb
részenél.

Zoldség/hus felfajtak



Nyomja a hushémérd szenzor hegyét a
pontosan a zéldség/hus felfujtak
kézepébe. A hush6mérd szenzornak a
sUtés alatt stabilan, ugyanabban a
poziciéban kell maradnia. Ennek
eléréséhez hasznaljon egy szilard
hozzavalét. A siitéedény peremével
tamassza ala a hush6meéré szenzor
szilikon fogantyujat. A hushémeérd
szenzor hegye nem érintkezhet a
sitéedény aljaval.

] |

4. Csatlakoztassa a hush6mérd szenzort a
készlilék belsejében talalhato aljzatba.
Lasd a ,Termékleiras” cimi fejezetet.

A kijelzdn a pillanatnyi hdmérséklet jelenik

meg az Etelérzékelénél.

5. /?-a gomb megnyomasaval dllitsa be a

szenzor maghémérsékletét.

6. ® ® ® _yomja meg a megfeleld
kiegészitd funkcid beallitasahoz:

» Figyelmeztet6 hangjelzés - amikor az
étel eléri a megfeleld
maghdmeérsékletet, hangjelzés
hallhato.

* Figyelmeztetd jelzés és siités vége -
amikor az étel eléri a megfelel
maghdmérsékletet, hangjelzés
hallhato, és a sttés leall.

7. Valassza ki a kiegészitd funkciot, és

nyomja meg toébbszor a OK gombot a
féképernydre lépéshez.

8. Nyomja meg a START gombot.

9. Amikor az étel eléri a beallitott
hémérsékletet, hangjelzés hallhato.
Ellendrizze, hogy az étel elkésziilt-e.
Sziikség szerint ndvelje az elkészitési
idot.

10. Huzza ki az ételhéméré dugojat az
aljzatbdl, és vegye ki az ételt a
készlilékbdl.

10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.1 Siitési javaslatok

A tablazatban szereplé hdmérsékleti értékek
és sitési idétartamok csak tajékoztatasként
szolgalnak. A receptektdl, valamint a
felhasznalt 6sszetevok minéségétdél és
mennyiségétdl fliggnek.

Eléfordulhat, hogy a készilék az el6zd
készuléktodl eltéréen st vagy sit. Az alabbi
tanacsok a kildnféle ételekhez javasolt
beallitasokat mutatjak a hémérséklet, fézési
id6tartam és polcszintek értékei
vonatkozasaban.

A polcszintek szamozasa a sut6 aljatol felfele
torténik.

Ha nem talalja a beallitasokat egy adott
recepthez, akkor keressen hasonl6 ételt.

Az energiatakarékossagi tippeket lasd az
.Energiahatékonysag” cim( fejezetben.

Tovabbi sitési javaslatokért tekintse meg a
webhelyilinkon talalhato sitési tablazatokat. A
sUtési tanacsok magtalalasahoz nézze meg a
sutétérben az elllsd kereten talalhato
adattablan szerepl6 termékszamot (PNC).

A tablazatokban hasznalt szimbélumok:

§5 Etel tipusa
Sutéfunkcid
°C Hoémérséklet

Tartozék

Hll

Tartaly (Gastronorm)

Tomeg (kg)

Polcpozicié

M| G
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« Sutéedény — sotét, nem tikr6zddo, 26-os
(1)  Fozésiids (perc) atméréem

+ Ramekins - keramia, 8 atmérécm, 5
. . magassag cm
10’.2 Konvekmgs leveg6 (nedves) - «  Karimas alapforma — sétét, nem
ajanlott tartozékok tikroz6d6, 28-as atméréem

Hasznaljon sotét, nem visszatikroz6 fellletd
tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd

10.3 Konvekcios leveg6 (nedves)

képességliek, mint a vilagos szinli és A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
visszatlikrozd fellletl edények. alabbi tablazatban szerepl6 ajanlasokat.
» Pizzatal — sotét, nem tukr6z6d6, 28-as
atmérécm
— ()
L, = C = O
Edes roladok, 16 db  siitélap vagy racs 180 2 25-35
Keksztekercs sutélap vagy racs 180 2 15-25
Hal egészben, 0,2 kg sltélap vagy racs 180 3 15-25
Cookie (amerikai sutélap vagy racs 180 2 20-30
csokis keksz), 16 db
Puszedli, 24 db sutélap vagy racs 160 2 25-35
Muffin, 12 db sUtélap vagy racs 180 2 20-30
Sos aprositemény,  sitdlap vagy racs 180 2 20-30
20 db
Teasltemény omlos  sitélap vagy racs 140 2 15-25
tésztabol, 20 db
Kosarka, 8 db sUtélap vagy racs 180 2 15-25

10.4 Informacio a bevizsgalé intézetek szamara
Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Siités egy szinten

SLN = °C O =

Piskotatészta (zsiradék nél- Hélégbefuvas, Sutéracs 160 45 - 60 2
kal) Nagy Héfok
Piskotatészta (zsiradék nél- Also + felsé sutés Sutéracs 160 45 - 60 2
kal)
sspite 1) Hélégbefuvas, Sitéracs 160 55 - 65 2
Almaspite Nagy Hfok
Alméaspite 1) Also + felsé siités Sitéracs 180 55 - 65 1
Linzer Hélégbefuvas, Suté talca 140 25-35 2
Nagy Héfok
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SLN = °C O =

Linzer Also + felsé sutés Sité talca 140 25-35 2
P ' . 2) Hélégbefluvas, Sit6 talca 150 20-30 3

Aprositemény, 20 db/tepsi Nagy Hfok
Aprésiitemeny, 20 dbitepsi 2) Also + felsé sutés Siit6 talca 170 20-30 3
Girill Sutéracs max. 1-2 5

Toast kenyér 3)

1) 2 sitéformat atlésan kell elhelyezni (@ 20 cm). A jobb oldalit inkabb elérébb kell elhelyezni, mint a bal oldalit.

2) Melegitse el6 az lires késziiléket.
3) Melegitse el6 az Ures készlléket 5 perc hosszan.

Tobb szinten valé siités

&L = °’C O =

Linzer Hoélégbefuvas, Suto talca 140 25-45 2és4
Nagy Héfok

Aprosii iny. 2 ;1) Hélégbefivas, Sité talca 150 25-35 2és4
prositemény, 20 db/tepsi Nagy Héfok

P.ilskétatészta (zsiradék nél- H6Iégbef51vés, Siitéracs 160 45 -55 265 4
kal) Nagy Héfok

Hélégbefuvas,

Almaspite Nagy Héfok Sutéracs 160 55-65 2és4

1) Melegitse el6 az Ures készlléket.

10.5 Informacié a bevizsgalé intézetek szamara

A funkcié tesztjei: Vital Sités
Tesztek a(z) EN 60350-1, IEC 60350-1 szerint.
Allitsa be a hémérsékletet 100 °C-ra.

SLY =1 O = 8

Brokkoli 1) 2) 2/3 9620616 készlet, perforalt 0.3 3 8-9

Brokkoli 1) 2) 2/3 g6z0l6 készlet, perforalt max. 3 10 - 11

Borsd, gyorsfa- 2 x 2/3 g6z016 készlet, perforalt 2x15 2és4 Amig a hémérséklet a leghide-

gyasztott 2) gebb ponton el nem éri a 85
°C-t.

1) Melegitse el6 a késziléket a beallitott hdmérséklet eléréséig. Ne hasznalja a kovetkezd funkciot: Gyors Felfi-
tés.
2) Helyezze a sitétalcat az elsd polcszintre Ugy, hogy a lejté a sutétér hatulja felé nézzen.
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Tovabbi gézoléses receptek

= - o,
&L, = = C O
Gastronorm 1/2, per-

Kombinalt étel g6- ek foralt (burgonya és 2 (lazac) 40 (burgonya)
. 1) Vital Sutés S 4 (brokkoli és 100 18 - 20 (lazac)
zolése (2 adag) brokkoli) és nem per- ) 0oy 10 - 12 (Brokkoli)
foralt (lazac)

Karamellds puding ~ Pératartalom, ma-  Kerek porcelan edé- 2 20 3545
(6 adag) gas nyek a huzalpolcon

. . s Gastronorm 1/2, nem
Royale (sodo) Vital Sttés perforalt 2 85 35-45
Fehér kenyér Kenyér Siité talca 2) 2 180 40 - 50
Csirke 3) bt Siitéracs 2 200 60-70

1) Helyezze a hozzavalokat egymas utan a megfelel6 idében a siitébe ugy, hogy az dsszes hozzavald egyszerre

siljon készre. Egyszerre két adagot is elkészithet.

2) Helyezze a sitétalcat az elsd polcszintre Ugy, hogy a lejté a sttétér hatulja felé nézzen.

3) A csepegb zsir 6sszegylijtéséhez helyezze a sitétalcat az elsé polcszintre.

11. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

11.1 Megjegyzések a tisztitassal
kapcsolatban

Tisztitészerek

+ A készilék el6lapjat csak meleg vizzel és
enyhe tisztitdszerrel, mikroszalas ronggyal
tisztitsa.

+ A fémfellleteket haztartasi
tisztitoszerekkel tisztitsa meg.

* A szennyez&déseket enyhe
mosogatdszerrel tavolitsa el.

Napi hasznalat

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
készllék belsd terét. A lerakodott zsir
vagy egyéb maradvany tlizet okozhat.

* Ne tarolja az ételeket 20 percnél tovabb a
késziilékben. A készilék belsejét minden
hasznalat utéan csak mikroszalas ruhaval
torolje szarazra.

Tartozékok

* Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa
meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas
torléronggyal, langyos vizzel és enyhe
mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A

70 MAGYAR

tartozékokat tilos mosogatogépben
tisztitani!

« A teflon bevonatos tartozékokat ne

tisztitsa surold hatasu tisztitoszerekkel
vagy éles targyakkal.

11.2 A polctarték

A készUlék tisztitasahoz vegye ki a

polctartokat.

1. Kapcsolja ki a készlléket, és varja meg,
hogy leh(ljon.

2. A polctartdkat 6vatosan hizza fel- és
kifelé az ellls6 felfliggesztésbdl.

3. Huzza el a polctarto eliilsé részét az
oldalfaltol.

4. Huzza ki a tartokat a hatso
felfliggesztésbdl.

A polctartdkat a kiszereléssel ellentétes
sorrendben helyezze vissza.



A teleszkopos sitésineken talalhato vegallas
Utk6zok elére nézzenek.

11.3 Goz Tisztitas

1. Kapcsolja ki a késziiléket, és varja meg,
hogy lehiljon.

2. Vegyen ki minden tartozékot a sutétérbdl
és a kivehet6 polctartokat is tavolitsa el.

3. Puha ruhaval, langyos vizzel és enyhe
mosogatoszerrel tisztitsa meg a suté
belsejét és a sltbajtd livegének belsd
oldalat.

4, Toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig,
amig hangjelzés nem hallhaté, vagy amig
a kijelz6n meg nem jelenik az Gzenet.

5. Valassza ezt: Menu / Tisztitas.

Kiegészito Leiras

funkcio

Goz tisztitas Enyhe tisztitas

Idétartam: 30 perc

Normal tisztitas
Permetezzen mosoga-
tészert a siité belsejé-
nek fellletére.
Idétartam: 75 perc

Goz Tisztitas
Plusz

6. Nyomja mega START gombot, majd
kovesse a kijelzén megjelend
utasitasokat.

A tisztitas befejezésekor hangjelzés hallhato.

7. A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg
barmelyik szimbdlumot.

8. Kapcsolja ki a késziiléket.

9. Miutan a készilék lehdilt, puha
torléruhaval térdlje szarazra a sutéteret.

10. Hagyja nyitva a sit6 ajtajat, és varja meg,
amig a sitd belseje megszarad.

®

Amikor ez a funkcio aktiv, a stitélampa
nem vilagit.

11.4 Tisztitas Emlékezteto

Amikor az emlékeztetd Uzenet megjelenik,
tisztitas elvégzése javasolt.

Hasznalja a kdvetkez6 funkciot: G6z Tisztitas
Plusz.

11.5 Vizkdmentesités

A gbzrendszer vizkdmentesitéséhez
hasznalja.

1. Kapcsolja ki a készlléket, és varja meg,
hogy leh(ljon.

2. Vegyen ki minden tartozékot a siit6térbél.
3. Ellendrizze, hogy a viztartaly Gres-e. Lasd
az ,Apolas és tisztitas” cim( fejezetet,

Tartaly Uritése.
Az els6 szakasz idétartama: korilbell
100 perc

4. \Vaélassza ezt: Menu / Tisztitas /
Vizkémentesités.

5. Helyezze a mély tepsit az els6
polcszintre.

6. Toltson 250 ml vizkboldot a viztartalyba.
7. Toltse fel a viztartaly fennmarado részét
700 ml vizzel, amig hangjelzés nem
hallhatd, vagy amig a kijelzén meg nem

jelenik az Uzenet.

8. Kapcsolja be a funkciot, majd kdvesse a
kijelzén lathato utasitdsokat. A
vizkételenités elsd szakasza
megkezdddik.

A masodik szakasz idétartama:
korulbelll 35 perc

9. 950 ml vizzel téltse fel a viztartalyt, mig
hangjelzés nem hallhato, vagy mig a
kijelz6 nem jelenit meg Uzenetet.

10. Amikor a funkcié véget ér, vegye ki a
mély tepsit.

11. Kapcsolja ki a készliléket, és varja meg,
hogy leh(ljon.

12. Puha ruhaval tisztitsa meg a suté
belsejét.

13. Hagyja nyitva a sutd ajtajat, és varja meg,
hogy a sutétér teljesen kiszaradjon.

Ha vizké-maradvanyok talalhatok a

készllékben a vizkémentesités utan, a

kijelz6n az eljaras ismételt futtatasara

felszolitd Uzenet jelenik meg.

11.6 Vizkotelenitési emlékezteto

A készlilék két emlékeztet6t kiild a

vizkémentesitéshez. A vizkémentesitési

emlékezteté nem deaktivalhaté.

« Lagy emlékeztetd - azt javasolja, hogy
vizkdmentesitse a készliléket.

«  Kemény emlékeztetd - arra kéri Ont, hogy
vizkémentesitse a készUlléket. A készllék
letiltja a g6z funkcidkat, ha nem hajtja
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végre a sitd vizkdtelenitését a hatarozott
emlékeztetd megjelenésekor.

11.7 Oblités

Hasznalja a gézrendszer tisztitasara a
g6zfunkciok gyakori hasznalata utan.

1. Kapcsolja ki a késziiléket, és varja meg,
hogy lehiljén.

2. Vegyen ki minden tartozékot a sutétérbdl.

3. Helyezze a mély tepsit az els6
polcszintre.

4. Toltse fel vizzel a viztartalyt a maximalis
szintig, amig hangjelzés nem hallhatd,
vagy amig a kijelz6n meg nem jelenik az
Uzenet. )

5. Valassza ezt: Menu / Tisztitas / Oblités.

Id6étartam: korilbelll 30 perc

6. Kapcsolja be a funkciot, majd kdvesse a
kijelz6n lathato utasitasokat.

7. A funkci6 befejezése utan tavolitsa el a
mély tepsit.

®

Amikor ez a funkcio aktiv, a stitélampa
nem vilagit.

11.8 Szaritas

Alkalmazza ezt gézben sités funkcio vagy

g0z tisztitas hasznalata utan a sittétér

kiszaritasahoz.

1. Kapcsolja ki a készuléket, és varja meg,
hogy lehljon.

2. Vegyen ki minden tartozékot a sutétérbdl.

3. Vélassza ezt: Menl / Tisztitas / Szaritas.

4. Kovesse a kijelzén lathat6 utasitasokat.

11.9 Szaritasi emlékezteto

Gézben sités funkcié hasznalata utan a
kijelz6n Uzenet jelenik meg, amely a késziilék
kiszaritasat javasolja.

A készllék szaritasahoz nyomja meg az
IGEN gombot.

11.10 Tartaly uritése

Ezt a gb6zoléses f6zés utan hasznalja, hogy

eltavolitsa a maradék vizet a viztartalybol.

1. Kapcsolja ki a késziiléket, és varja meg,
hogy lehljon.

2. Vegyen ki minden tartozékot a sttétérbdl.
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3. Helyezze a mély tepsit az els6
polcszintre.

4. \Vaélassza ezt: Menu / Tisztitas / Tartaly
Uritése.

Id6tartam: 6 perc

5. Kapcsolja be a funkciét, majd kdvesse a
kijelzén lathato utasitasokat.

6. A funkcio befejezése utan tavolitsa el a
mély tepsit.

@

Amikor ez a funkcié aktiv, a stutélampa
nem vilagit.

11.11 Az ajtoé eltavolitasa és
visszaszerelése

A tisztitashoz az ajtd és a belsd liveglapok
eltavolithatdk. Az liveglapok szama
kiilébnbdz6 modellek esetén eltérd.

/\ FIGYELMEZTETES!

Az ajté nehéz.

/\ VIGYAZAT!

Ovatosan kezelje az iiveget, killéndsen
az elllsé lap pereménél. Az liveg
eltérhet.

1. Ellendrizze, hogy lehlt-e mar a készilék.
2. Teljesen nyissa ki az ajtot.

3. Nyomja le a A rogzitékarokat az ajto két
zsanérjan.

4. Csukja be a slt6ajtot az elsé nyitasi
pozicioig (hozzavetbleges szdg: 70°).

5. Fogja meg az ajt6 mindkét oldalat a
kezeivel, és felfelé iranyul6 szogben
hizza le a sutérél.

6. Helyezze a sitdajtét kiilsé oldalaval lefelé
forditva egy puha és egyenletes fellletre.

7. Tartsa az ajt6 burkolatat B az ajté fels6
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levalassza a zarésint.



8. Huzza el6re a diszlécet az eltavolitashoz.

9. Egyenként fogja meg az ajtd liveglapjait a
felsd széluknél, és felfele huzva vegye ki
Oket az oldalsé vezetdsinbdl.

10. Tisztitsa meg az Uveglapot
mosogatdszeres vizzel. Ovatosan torolje
szarazra az Uveglapot. Az liveglapokat
tilos mosogatégépben tisztitani.

Tisztitas utan ismételje meg forditott

sorrendben a fenti [épéseket. EI6szor a

kisebb lapot helyezze vissza, majd a

nagyobbat és az ajtot.

Ugyeljen arra, hogy az iiveglapok a megfeleld
helyzetben legyenek behelyezve,
maskulonben az ajté felllete tiimelegedhet.

11.12 A lampa cseréje

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forré lehet.

12. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

1. Kapcsolja ki a készuléket, és varja meg,
hogy lehiljon.

2. Fesziltségmentesitse a késziléket.

3. Helyezze a térléruhat a st padldjara.

Fels6 lampa
1. Eltavolitashoz forditsa el a lampa
Uvegburgjat.

2. Tavolitsa el a fémgydrQt, és tisztitsa meg
az Uvegburat.

3. Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300
°C-ig héallé izzora.

4. lllessze a fémgydrit az Giveg
lampaburkolatra, majd szerelje a helyére.

Oldals6 lampa

1. Alampahoz valé hozzaféréshez tavolitsa
el a bal oldali polctartot.

2. 20-as torx csavarhizo segitségével
tavolitsa el a burkolatot.

3. Tisztitsa meg az livegburat.

4. Cserélje ki az izz6t egy megfelels, 300
°C-ig héallé izzora.

5. Szerelje fel a fémkeretet és a tomitést.
Huzza meg a csavarokat.

6. Helyezze be a bal oldali polctartot.
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12.1 Mi a teendé, ha ...

A probléma leirasa

Ok és megoldas

A késziiléket nem lehet bekapcsol-
ni, vagy nem mukodik.

A készllék nincs csatlakoztatva az elektromos halézathoz, vagy csatlakoz-
tatdsa nem megfeleld.

A késziilék nem melegszik fel.

Az éra nincs beallitva.

Az 6ra beallitasarél az ,Orafunkciok” cimii fejezetben olvashat.

Az ajtd nem csukodik rendesen.
F6z6lap lampai / szimbélumai

Leolvadt a biztositék.
Ellenérizze, hogy nem a biztositék okozza-e a hibat. Ha a hiba tobbszor el6-

fordul, hivjon szakképzett villanyszerel6t.

Gyerekzar bekapcsolva.

A sutévilagitas ki van kapcsolva.

Kiégett az izzo. Cserélje ki az izzot.
Tovabbi informaciokért lasd az ,Apolas és tisztitas” cim( fejezetet.

@ Az aramkimaradas mindig ledllitja a tisztitast. Ismételje meg a tisztitast, ha azt az aramkimaradas félbeszaki-

totta.

12.2 Hibakédok

Szoftverhiba esetén a kijelz6n hibalizenet lathatd. A lehetséges problémak listajat az alabbi

tablazatban talalja.

Kod és leiras

Megoldas

F111 — A Hashéméré szenzor nincs megfeleléen az
aljzatba illesztve.

Teljesen dugja be a Hishémérd szenzor-t az aljzatba.

F240, F439 - A kijelz6 érzékel6mezdi nem miikddnek
megfeleléen.

Tisztitsa meg a kijelzé feliiletét. Ugyeljen arra, hogy ne
maradjon szennyez6dés az érzékelémezokon.

F908 — A késziilék rendszere nem tud csatlakozni a
kezel6panelhez.

Kapcsolja ki és be a készlléket.

12.3 A szerviz szamara sziikséges
adatok
Ha nem talal megoldast egyedil a

problémara, forduljon a markakeresked6hoz
vagy a hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok
az adattablan talalhatéak. Az adattabla a
sutéteér elllsé keretén talalhato. Az ajto
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kinyitasakor lathat6. Ne tavolitsa el az
adattablat a készilék sitéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (MOD.) :

Termékszam (PNC):

Sorozatszam (S.N.):




13. ENERGIAHATEKONYSAG

13.1 Termékismerteté és termékismertetd lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak megfeleléen

Gyarto neve Electrolux
Modellazonosito Y8SOB39X 944032104
Energiahatékonysagi szam 61.9
Energiahatékonysagi osztaly A++
Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + felsé sutés 1.09 kWh/ciklus

mellett

EnTlrgtitafogyasztés normal terhelésnél, légkeveréses izemmaod 0.52 kWh/ciklus

melle

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangerd

701

A sito fajtaja

Beépithetd siitd

Témeg

36.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6késziilékek — 1. rész: Tlizhelyek, sitdk, gbézsiiték és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

13.2 Termékismertetd az energiafogyasztashoz és a megfelel6é alacsony
energiafogyasztasu lizemmod eléréséhez sziikséges maximalis id6hoz

Energiafogyasztas készenléti lzemmaddban

0.8W

A készlilék automatikus alacsony energiafogyasztasu izemmaodjanak eléréséhez szikséges maxi- 20 perc

malis id6

13.3 Energiatakarékossagi tippek

Az alabbi tippek segitenek energiat
megtakaritani a készilék hasznalata soran.

Gondoskodjon arrél, hogy a készulék
miikddése kdzben az ajté legyen becsukva.
Sités kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtétomitést, és lgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Az energiatakarékossag javitasa érdekében
fém féz6edényeket, valamint s6tét, nem
tikroz6d6 sutéformakat és taroldedényeket
hasznaljon

Ne melegitse el6 a készuléket siités elétt,
kivéve, ha ez kifejezetten ajanlott.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a siitések
kozotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

A 30 percnél hosszabb ideig tartd sutés soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csdkkentse a
készllék hdmérsékletét a minimum értékre. A
készilékben levé maradékhé tovabb folytatja
a sltést.
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Hasznalja a maradékhdét az étel melegen
tartasahoz vagy mas ételek felmelegitéséhez.

Amikor kikapcsolja a készuléket, a kijelzd
megjeleniti a maradékhdét vagy
hémérsékletet.

Ha a Idétartam funkcioval rendelkezd
program be van kapcsolva, és a sitési id6 30
percnél hosszabb, a fltéelemek egyes
készulékfunkcidknal automatikusan
kikapcsolnak.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelz6 vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sutés kdzben kapcsolja ki a stévilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van
ra.

Konvekcids levegd (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sltés soran.

E funkcio hasznalatakor a sttévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sitdvilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés
csOkkenti a varhato energiamegtakaritas
mértékét.

Készenléti allapot

2 perc elteltével a kijelz6 készenléti
izemmodba Iép.

14. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A l‘f:) kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészseéglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A E
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tilté szimbdélummal ellatott készlléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a késziléket a helyi Ujrahasznosité telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.
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